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1. SUMMARY (in bullets)

Sampling:

Olive fruit samples were collected from two Greek (cv. Koroneiki, cv. Lianolia Kerkyras)
and three Italian (cv. Coratina, cv. Peranzana, cv. Favoloza) olive cultivars from the
coastline part of north-Western Greece and Apulia region respectively during three
harvest periods (2019-2020, 2020-2021, 2021-2022). Greek samples were originated from
the regional units of Preveza, Parga, and Igoumenitsa. Respectively, Italian samples
derived from cv. Favolosa, cv. Coratine and cv. Peranzana were originated from Bari,
Andria and Foggia regions. All samples were transferred to local oil mills within 24 h in
food-grade harvesting bags for olive oil extraction under the same post-harvest
conditions. The obtained olive oil samples (in triplicate) were stored at 4°C until further
analysis.

3 sampling periods were selected according to the maturity of the olives

e Early harvest (immature crop green colour olive skin)

e Middle season harvest (ripe crop yellow to yellow purple colour olive skin),
e Late harvest (mature crop mostly black colour of olive skin).

Analytical Methods / Chemical parameters:

A combination of several qualitative and chemical analysis were determined on the
collected mono-varietal olive oil samples. In more details, free fatty acid, peroxide value
and spectroscopic indices (K232 and K268) were carried out, following the analytical
methods described in the Regulation EEC/2568/91 of the European Commission and later
amendments [1].

Individual sterols, total sterols and triterpene dialcohols were determined according to
the method adopted by EEC/2568/91 regulation, Annexes V.

Fatty acid composition and ECN42 triglyceride content was determined according to the
official method of the Regulation EEC/2568/91, Annex IV while organoleptic assessment
was carried out based on the analytical methods described in the Regulation EEC/2568/91
of the European Commission and the relevant method of 10C [1].

e Results

The obtained results of the above mentioned physico-chemical parameters are
presented in the relevant Tables and consist the finl D.6.3.1 deliverable for the three
harvesting periods.
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2. Results

2.1. Qualitative characteristics on the examined mono-cultivar olive oils.

The examined qualitative characteristics on the selected mono-cultivar olive oils were the
following

a) free fatty acid expressed as the percentage of oleic acid, according to the analytical
methods described in the Regulation EEC/2568/91 of the European Commission and later
amendments [1].

b) peroxide value expressed as milliequivalents of active oxygen per kilogram of oil (meq 02
kg-1) according to the analytical methods described in the Regulation EEC/2568/91 of the
European Commission and later amendments [1].

c) K232 / K268 extinction coefficients were calculated from absorption at 232 and 268 nm
respectively according to the analytical methods described in the Regulation EEC/2568/91 of
the European Commission and later amendments [1].

The qualitative characteristics according to the cultivar are presented on the following Tables
for each harvest year.

2.1.1 Harvest year 2019-2020

Table 1.1.1Qualitative characteristics of cv. Koroneiki olive oil samples (2019-2020)

Sample code | Free fatty acid Peroxide K232 K2es AK
value

KE1 0,33 6,45 1,69 0,11 -0,001
KE2 0,29 8,23 1,51 0,15 -0,001
KE3 0,15 5,25 1,61 0,14 -0,001
KE4 0,2 5,61 1,41 0,12 -0,002
KES 0,32 4,87 1,47 0,16 -0,001
KE6 0,27 5,64 1,46 0,15 -0,002
KE7 0,21 6,89 1,43 0,13 -0,002
KE8 0,55 8,55 1,74 0,12 -0,001
KE9 0,14 5,35 2,04 0,16 -0,003
KE10 0,18 7,44 1,44 0,16 -0,003
KE11 0,29 5,18 1,64 0,13 -0,001
KE12 0,27 8,77 1,64 0,12 -0,002
KE13 0,28 6,44 1,8 0,13 -0,002
KE14 0,47 6,4 1,54 0,12 -0,001
KE15 0,21 6,91 1,55 0,12 -0,002
KE16 0,31 5,62 1,51 0,11 -0,002
KE17 0,22 3,81 1,57 0,14 -0,001
KE18 0,14 7,11 1,5 0,19 -0,001
KE19 0,14 7,16 1,48 0,17 -0,002
KE20 0,13 7,81 1,74 0,16 -0,002
KM1 0,18 5,55 1,47 0,15 -0,002
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KM2 0,14 7,58 1,47 0,14 | -0,001
KM3 0,18 7,2 1,39 0,15 | -0,002
KM4 0,21 7,77 1,4 0,13 | -0,002
KM5 0,13 9,66 1,42 0,13 | -0,002
KM6 0,2 7,72 1,41 0,15 | -0,002
KM7 0,2 5,79 1,53 0,14 | -0,002
KM$ 0,17 7,39 1,63 012 | -0,001
KM9 0,17 6,83 1,76 0,15 | -0,001
KM10 0,14 8,14 1,59 0,15 | -0,003
KM13 0,25 5,14 1,41 013 | -0,002
KM14 0,22 5,73 1,45 0,13 | -0,002
KM15 0,26 5,03 1,69 0,14 | -0,002
KM16 0,26 6,06 1,61 0,14 | -0,001
KL1 0,17 5,58 1,76 0,15 | -0,001
KL2 0,47 5,74 1,59 0,15 | -0,002
KL3 0,23 4,85 1,41 0,13 | -0,001
KL4 0,21 8,36 1,45 0,13 | -0,001
KL5 0,33 7,11 1,62 0,16 | -0,002
KL6 3,71 10,31 2,02 0,18 | -0,002
KL7 0,36 7,58 1,61 017 | -0,002
KL8 0,53 6,98 1,7 0,18 | -0,001
KL9 0,18 7,47 1,49 0,13 | -0,002
KL10 0,17 7,03 1,47 012 | -0,002

Table 1.1.2 Qualitative characteristics of cv. Lianolia Kekryras olive oil samples (2019-2020)

Sample Acidity Peroxide value K232 K2es AK

code (Free fatty acid

LE1 0,33 6,59 1,72 0,15 -0,002
LE2 0,3 5,39 1,96 0,21 -0,001
LE3 0,21 5,89 1,83 0,17 -0,002
LE4 0,27 5,74 1,88 0,21 -0,002
LES 0,25 5,44 1,7 0,17 -0,002
LE6 0,27 4,24 1,72 0,13 -0,002
LE7 0,23 4,26 1,68 0,19 -0,002
LES 0,67 4,72 1,25 0,15 -0,001
LES 0,18 3,5 1,86 0,2 -0,001
LE10 0,34 7,37 1,58 0,15 -0,003
LE11 0,26 5,37 1,66 0,18 -0,002
LE12 0,19 5,28 1,6 0,15 -0,002
LE13 0,24 4,16 1,6 0,13 -0,002
LE14 0,24 4,61 1,47 0,13 -0,003
LE15 0,38 5,02 1,4 0,15 -0,002
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LE16 0,23 3,75 1,44 0,18 -0,002
LE17 0,12 5,8 1,63 0,17 -0,002
LE18 0,38 5,05 1,46 0,12 -0,003
LE19 0,27 5,25 1,8 0,2 -0,002
LE20 0,2 6,05 1,51 0,13 -0,003
LmM1 0,16 5,43 1,63 0,11 -0,002
Lm2 0,3 4,71 1,67 0,12 -0,001
LM3 0,44 4,44 1,52 0,13 -0,002
Lm4 0,43 5,13 1,62 0,14 -0,001
LM5 0,14 4,09 1,65 0,14 -0,002
LM6 0,16 3,96 1,63 0,14 -0,002
Lm7 0,17 4,4 1,71 0,17 -0,004
LM8 0,14 4,84 1,76 0,18 -0,003
LM9 0,24 4,23 1,69 0,17 -0,003
LM10 0,2 4,51 1,73 0,17 -0,003
LM11 0,24 4,69 1,5 0,12 -0,003
LM12 0,24 5,77 1,49 0,12 -0,003
LM13 0,33 4,68 1,39 0,11 -0,002
LM14 0,21 4,82 1,38 0,11 -0,002
LM15 0,19 4,09 1,65 0,11 -0,003
LM16 0,29 5,98 1,71 0,13 -0,003
LM17 0,23 6,33 1,4 0,11 -0,003
LM18 0,33 5,98 1,43 0,11 -0,003
LM19 0,16 4,91 1,51 0,16 -0,003
LM20 0,17 4,06 1,77 0,21 -0,001
LL1 0,24 4,4 1,77 0,12 -0,003
LL2 0,26 5,03 1,85 0,13 -0,003
LL3 1,03 5,89 0,17 0,01 -0,002
LL4 0,24 3,56 1,64 0,13 -0,002
LL5 0,27 4,38 1,58 0,14 -0,003
LL6 0,41 5,22 1,54 0,14 -0,003
LL7 0,18 5,85 1,63 0,11 -0,003
LL8 0,21 4,89 1,79 0,12 -0,003
LLS 0,2 3,41 1,74 0,16 -0,003
LL10 0,18 4,03 1,71 0,15 -0,001
LL11 0,28 5,25 1,55 0,12 -0,001
LL12 0,39 6,36 1,45 0,12 -0,002
LL13 0,29 6,26 1,57 0,12 -0,002
LL14 0,28 6,8 1,51 0,14 -0,004
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LL15 0,56 7,85 1,42 0,13 -0,003
LL16 0,89 7,87 15 0,12 -0,003
LL17 1,44 13,09 1,58 0,12 -0,003
LL18 0,75 7,69 1,66 0,13 -0,003
LL19 0,5 6,97 1,5 0,12 -0,003
LL20 0,22 8,64 1,57 0,17 -0,002

Table 1.1.3 Qualitative characteristics of cv. Coratina olive oil samples (2019-2020)

Sample Acidity Peroxide value K232 Kaes AK

code (Free fatty acid

EC1 0,26 3,7 1,73 0,14 0,003
EC2 0,3 8 1,9 0,16 0,001
EC3 0,17 3,2 1,68 0,13 0,002
EC4 0,34 9 2 0,17 0,001
EC5 0,28 7,2 1,87 0,16 0,002
EC6 0,2 3,1 1,78 0,15 0,002
EC7 0,23 4,1 1,79 0,14 0,001
EC8 0,27 3 1,55 0,14 0,002
EC9 0,24 3 1,58 0,14 0,003
EC10 0,3 4,3 1,69 0,14 0,005
EC11 0,25 4 1,75 0,14 0,003
EC12 0,24 3,9 1,62 0,13 0,002
EC13 0,23 4,2 1,79 0,15 0,003
EC14 0,22 4,5 1,8 0,14 0,002
EC15 0,21 4,3 1,77 0,14 0,002
EC16 0,1 3,2 1,95 0,18 0,001
EC17 0,15 4,3 1,81 0,14 0,001
EC18 0,22 2,6 1,58 0,14 0,003
EC19 0,3 5,5 1,7 0,16 0,002
LC23 0,22 4,3 1,72 0,14 0,002
LC24 0,23 7,8 1,78 0,14 0
LC25 0,2 4 1,72 0,15 0,003
LC26 0,27 8,2 1,76 0,14 0
Lc27 0,27 3,5 1,73 0,13 0,001
LC28 0,24 5,2 1,7 0,15 0,002
LC32 0,24 5,1 1,68 0,13 0,002
LC33 0,21 6 1,77 0,16 0,002
LC34 0,21 6,4 1,96 0,16 0,002
LC35 0,2 3 1,8 0,14 0,001
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LC36 0,3 8,5 1,85 0,16 0,004
LC37 0,28 7,4 1,89 0,17 0,004
LC38 0,27 3,7 1,78 0,18 0,002
LC39 0,25 4,7 1,69 0,15 0,003
LC40 0,26 2,7 1,54 0,14 0,001
EF41 0,11 3,4 1,69 0,14 0,001
EF42 0,12 3,4 1,62 0,14 0,002
EF43 0,15 3,1 1,58 0,13 0,002
EF47 0,2 5,8 1,98 0,17 0,002
EF48 0,22 6,5 1,96 0,17 0,001
EF52 0,23 5,9 1,99 0,16 0,003
EF53 0,23 5,7 1,94 0,18 0,002
EF54 0,22 6 1,93 0,18 0,004
EF55 0,21 6,2 1,94 0,16 0
EF56 0,22 6,3 1,93 0,17 0,003
EF57 0,22 6,6 1,99 0,17 0,004
EF58 0,25 6,5 2 0,18 0,002
EF59 0,15 6,6 2,01 0,16 0,003
EF60 0,22 6,3 1,58 0,17 0,004
LF61 0,25 7,1 19 0,16 0,003
LF62 0,25 7,2 1,87 0,15 0,001
LF66 0,24 6,4 1,94 0,16 0,002
LF68 0,25 5,5 1,98 0,18 0,002
LF69 0,22 5,9 1,96 0,17 0,003
LF70 0,21 58 1,89 0,16 0,005
LF71 0,26 5,7 1,87 0,17 0,003
LF72 0,28 6 1,52 0,18 0,002
LF73 0,27 5,4 1,45 0,18 0,003
LF75 0,28 5 1,99 0,17 0,002
LF76 0,24 8,2 1,98 0,17 0,003
LF78 0,21 7,1 1,9 0,16 0,003
LES0 0,48 7,9 1,92 0,17 0,002

Table 1.1.4 Qualitative characteristics of cv. Favolosa olive oil samples (2019-2020)

Sample Acidity Peroxide value K232 Kaes AK
code (Free fatty acid

1,5 1,77 0,14 0
EC20 0,25
LC21 0,26 2,1 1,63 0,13 0
LC22 0,25 6,2 1,69 0,15 0,003
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LC29 0,2 6,8 1,7 0,15 0,002
LC30 0,2 4,6 1,74 0,12 0,002
LC31 0,22 5 1,71 0,14 0,002
EF44 0,18 3,5 1,66 0,15 0,003
EF45 0,19 2,8 1,48 0,13 0,002
EF46 0,19 5,9 1,98 0,16 0,003
EF49 0,2 6,3 1,97 0,16 0,001
EF50 0,22 6,6 1,95 0,16 0,002
EF51 0,24 6,8 1,96 0,17 0,002
LF63 0,22 6,9 19 0,17 0,002
LF64 0,21 6 191 0,16 0,001
LF65 0,22 6,4 1,97 0,18 0,002
LF67 0,25 5,2 2 0,17 0,001
LF74 0,27 51 1,85 0,17 0,002
LF77 0,29 7 1,97 0,17 0,003
LF79 0,5 7 1,87 0,16 0,002

Table 1.1.5 Qualitative characteristics of cv. Peranzana olive oil samples (2019-2020)

Sample Acidity Peroxide value K232 K2es AK

code (Free fatty acid

EOS1 0,22 7,9 1,93 0,18 0,004
EO82 0,26 8 1,92 0,16 0,003
EO83 0,26 8 1,93 0,16 0,002
EO84 0,25 8,1 1,94 0,17 0,002
EO85 0,25 8,8 1,93 0,17 0,002
EO86 0,23 7,9 1,91 0,16 0,003
EO87 0,24 8 1,9 0,16 0,003
EO88 0,24 6,2 1,92 0,17 0,001
EO89 0,22 5,9 1,92 0,17 0,001
EO90 0,29 5,6 1,92 0,17 0,002
EO91 0,28 2,8 1,64 0,16 0,001
EO92 0,28 5,4 1,62 0,17 0,001
EO93 0,22 1,6 1,84 0,23 0,001
EQ94 0,28 2,6 1,98 0,17 0,001
EOQ95 0,26 4,6 1,64 0,15 0,004
EOQ96 0,24 4,2 1,6 0,13 0,003
EOQ97 0,24 4,7 1,61 0,13 0,004
EO98 0,32 2,2 1,61 0,12 -0,004
EO99 0,31 2,4 1,58 0,12 -0,001
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EO100 0,31 3,1 1,62 0,14 -0,003
LO101 0,3 5,3 1,73 0,14 -0,003
LO102 0,29 2,6 1,28 0,01 0
LO103 0,28 1,8 1,71 0,11 -0,002
LO104 0,22 4,2 1,42 0,09 -0,002
LO105 0,28 5,8 1,43 0,12 -0,004
LO106 0,29 2,7 1,42 0,1 0,002
LO107 0,28 2,3 1,4 0,1 -0,004
LO108 0,29 3,8 1,65 0,12 -0,001
LO109 0,27 2,6 1,64 0,16 -0,001
LO110 0,29 1,6 1,62 0,17 -0,001
LO111 0,29 5,2 2,01 0,23 0,001
LO112 0,3 4,1 1,98 0,17 -0,001
LO113 0,31 4,9 1,64 0,15 -0,004
LO114 0,3 3,1 1,6 0,13 -0,003
LO115 0,32 2,8 1,61 0,13 -0,004
LO116 0,33 3,3 1,61 0,11 -0,003
LO117 0,31 51 1,64 0,15 -0,005
L0118 0,32 3,9 1,61 0,14 -0,003
LO119 0,3 6,7 1,56 0,11 -0,003
LO120 0,27 6,8 1,59 0,13 -0,004

2.1.2. Harvest year 2020-2021

Table 1.2.1 Qualitative characteristics of cv. Koroneiki olive oil samples (2020-2021)

Sample code | Free fatty acid Peroxide Koz Kass AK
value

KE1 0.2 6,44 1,64 | 0,13 | 0,005
KE2 0,22 5 1,64 0,14 | 0,004
KE3 0,38 4,29 1,8 0,10 | 0,003
KE4 0,24 12,57 1,54 0,12 | 0,003
KE5 0,26 6,15 1,55 0,13 | 0,004
KE6 0,18 4,29 1,51 0,10 | 0,004
KE7 0,25 6,52 1,57 0,11 | 0,005
KES 0,17 4,69 15| 0,12 | 0,003
KE9 0,23 4,67 1,82 | 0,12 | 0,000
KE10 0,32 5,15 1,74 | 0,15 | 0,001
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KE11 0,41 6,93 1,67 0,13 | 0,003
KL1 0,46 4,46 173 0,11 | 0,005
KL2 0,21 4,87 1,59 0,12 | 0,001

Sample code | Free fatty acid Peroxide Kz Kass K
value

LE1 0,52 7,09 1,65| 0,15 | 0,003
LE2 0,17 5,74 1,69 0,13 | 0,004
LE3 0,39 7,2 1,61 0,13 | 0,004
LE4 0,41 0,58 1,76 0,13 | 0,005
LES 0,22 0,54 1,59 0,15 | 0,003
LE6 0,17 4,23 1,61 0,14 | 0,000
LE7 0,17 5,55 1,45 0,16 | 0,001
LE8 0,18 4,29 1,62 0,15 | 0,003
LE9 0,17 4,84 2,02 0,15 | 0,005
LE10 0,13 3,71 1,61 0,15 | 0,001
LE11 0,16 5,03 1,7 0,10 | 0,000
LL1 0,33 8,12 1,63 0,12 | 0,003
LL2 0,21 5,99 1,76 | 0,15| 0,003
LL3 0,16 5,12 1,59 | 0,13 | 0,003
LL4 0,42 4,62 1,81 0,13 | 0,003
LLS 0,28 5,97 1,45 0,13 | 0,001
LL6 0,63 3,99 1,69| 0,15| 0,003
LL7 0,15 8,38 1,61 0,14 | 0,005
LL8 0,23 8,86 1,76 | 0,16 | 0,001
LL9 0,06 7,35 1,59 0,15 | 0,000
LL10 0,24 5,53 1,61 0,15 | 0,001
LL11 0,39 6,01 1,71 0,15 | 0,000
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Table 1.2.3 Qualitative characteristics of cv. Coratina olive oil samples (2020-2021)

Sample code | Free fatty acid Peroxide Kaz2 Kass K
value

1 0,25 4,70 1,94 | 0,16 | 0,003

2 0,21 9,00 1,94 | 0,13 | 0,003

3 0,25 6,10 1,85| 0,15| 0,002

4 0,33 5,40 1,79 | 0,15| 0,001

5 0,26 5,70 1,90| 0,16 | 0,003

6 0,26 7,30 1,90 | 0,14 | 0,003

7 0,22 5,00 1,86 | 0,16 | 0,003

8 0,28 6,70 1,84 | 0,16 | 0,005

9 0,27 5,30 1,92 0,16 | 0,003
10 0,32 3,50 1,67 0,14 | 0,003
11 0,29 11,20 2,32 0,15 | 0,002
12 0,51 6,30 1,77 0,11 | 0,002
13 0,50 6,60 1,66 | 0,12 | 0,004
14 0,23 5,30 1,64 0,12 | 0,001
15 0,35 5,20 1,97 0,16 | 0,004
16 0,33 6,40 1,88 | 0,15| 0,005
17 0,23 5,20 1,63 | 0,15| 0,003
18 0,20 6,70 1,87 0,16 | 0,003
19 0,24 4,50 1,78 0,15 | 0,002
20 0,31 3,50 1,89 0,13 | 0,002
21 0,21 7,80 1,79 0,14 | 0,004
22 0,29 7,90 1,79 | 0,14 | 0,003
23 0,19 6,20 1,52 0,11 | 0,005
24 0,20 6,10 1,72 | 0,43 | 0,003
25 0,16 6,70 1,66 | 0,11 | 0,003
26 0,18 8,29 1,80 | 0,11 | 0,008
27 0,21 7,30 1,79 | 0,13 | 0,003
28 0,16 7,41 1,79 | 0,43 | 0,004
29 0,13 7,43 1,75 | 0,12 | 0,004
30 0,13 7,40 1,76 | 0,12 | 0,004
31 0,12 5,94 1,71 0,12 | 0,003
32 0,17 7,11 1,63 0,11 | 0,004
33 0.19 6,20 1,74 | 0,43 | 0,003
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34 0,15 6,44 1,71 0,12 | 0,004
35 0,22 9,80 | 2,01 0,13 | 0,001
36 0,36 8,83 1,65 0,09| 0,003
37 0,34 7,88 1,66 0,11 | 0,002
38 0,13 5,68 1,66 0,12 | 0,003
39 0,19 8,36 1,77 0,10 | 0,004
40 0,21 7,63 1,60 0,11 | 0,005

Table 1.2.4 Qualitative characteristics of cv. Favolosa olive oil samples (2020-2021)

Sample code | Free fatty acid Peroxide Kaz K268 AK
value
1 0.10 6,45 1,59 0,11 | 0,004
2 0,17 7,14 1,63 0,170 | 0,004
3 0,15 6,81 1,57 0,09 | 0,003
4 0,27 7,15 1,83 0,15 | 0,003
5 0,15 6,21 1,68 0,11 | 0,003
6 0,20 5,93 1,56 0,09 | 0,004
7 0,14 6,61 1,54 0,08 | 0,005
8 0,13 5,14 1,60 0,11 | 0,004
9 0,21 7,63 1,60 0,11 | 0,005
10 0,22 9,80 2,01 0,13 | 0,001
11 0,13 5,68 1,66 0,12 | 0,003
12 0,34 7,88 1,66 0,11 | 0,002
13 0,36 8,83 1,65 0,09 | 0,003
14 0,12 5,94 1,71 0,12 | 0,003
15 0,19 8,36 1,77 0,170 | 0,004
16 0,17 7,11 1,63 0,11 | 0,004
17 0,16 6,70 1,65 0,11 | 0,003
18 0,21 7,30 1,79 0,13 | 0,003
19 0,16 7,41 1,78 0,13 | 0,004
20 0,24 5,86 1,75 0,12 | 0,001
21 0,25 5,39 1,69 0,14 | 0,000
22 0,13 7,43 1,75 0,12 | 0,004
23 0,13 7,44 1,76 0,12 | 0,004
24 0,17 7,14 1,63 0,10 | 0,004
25 0,16 8,29 1,80 0,11 | 0,004
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26 0,15 6,44 1,71 0,12 | 0,004
27 0,19 6,20 1,74 0,13 | 0,003
28 0,27 7,15 1,83 0,15 | 0,003
29 0,15 6,81 1,57 0,09 | 0,003
30 0,18 7,07 1,64 0,170 | 0,004
31 0,16 6,86 1,89 0,16 | 0,006
32 0,10 6,45 1,59 0,11 | 0,004
33 0,14 6,61 1,54 0,08 | 0,005
34 0,13 5,14 1,60 0,11 | 0,004
35 0,23 6,81 1,64 0,10 | 0,003
36 0,15 6,21 1,68 0,11 | 0,003
37 0,20 5,93 1,56 0,09 | 0,004
38 0,17 7,84 1,60 0,10 | 0,004
39 0,15 8,49 1,91 0,16 | 0,005
40 0,20 7,59 1,77 0,13 | 0,003

Table 1.2.4 Qualitative characteristics of cv. Peranzana olive oil samples (2020-2021)

Sample code | Free fatty acid Peroxide K2z K26 AK
value
1 0.17 3,02 1,73 0,13 | 0,000
2 0,21 2,73 1,78 0,13 | 0,001
3 0,20 8,07 1,67 0,11 | 0,003
4 0,16 9,75 2,09 0,17 | 0,005
5 0,20 5,28 1,74 0,13 | 0,001
6 0,24 4,46 1,79 0,14 | 0,000
7 0,28 9,89 1,67 0,10 | 0,003
8 0,32 10,23 1,79 0,12 | 0,003
9 0,29 9,69 1,99 0,13 | 0,003
10 0,36 7,29 1,59 0,10 | 0,003
11 0,19 4,18 1,75 0,11 | 0,000
12 0,21 5,84 1,61 0,12 | 0,004
13 0,36 5,50 1,85 0,12 | 0,001
14 0,29 6,43 1,93 0,15 | 0,000
15 0,29 5,86 1,74 0,13 | 0,000
16 0,35 5,70 1,75 0,13 | 0,001
17 0,18 4,21 1,70 0,13 | 0,001
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18 0,29 6,43 1,93 0,15 | 0,000
19 0,18 4,57 1,71 0,14 | 0,000
20 0,35 11,68 2,31 0,16 | 0,002
21 0,27 5,32 1,86 0,15 | 0,001
22 0,28 5,16 1,89 0,15 | 0,001
23 0,28 5,41 1,86 0,15 | 0,000
24 0,29 7,68 1,59 0,10 | 0,004
25 0,45 4,39 1,96 0,17 | 0,002
26 0,17 3,40 1,73 0,14 | 0,001
27 0,17 8,70 1,95 0,16 | 0,004
28 0,36 5,60 1,80 0,12 | 0,002
29 0,25 5,30 1,76 0,14 | 0,001
30 0,26 4,50 1,80 0,14 | 0,001
31 0,30 9,80 1,68 0,11 | 0,002
32 0,35 7,30 1,60 0,10 | 0,002
33 0,29 9,54 1,90 0,12 | 0,003
34 0,32 9,96 1,80 0,12 | 0,003
35 0,35 5,70 1,75 0,13 | 0,002
36 0,21 5,55 1,60 0,12 | 0,003
37 0,18 4,20 1,71 0,14 | 0,002
38 0,30 6,45 1,90 0,15 | 0,001
39 0,34 8,60 1,85 0,15 | 0,001
40 0,16 5,00 1,70 0,14 | 0,001
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2.1.3. Harvest year 2021-2022

Table 1.3.1 Qualitative characteristics of cv. Koroneiki olive oil samples (2021-2022)

Sample code | Free fatty acid Peroxide Kz32 Kzes AK
value

KE1 0,26 6,42 1,63 0,15 | 0,002
KE2 0,34 871 | 1,87| 0,16 | 0,002
KE3 0,4 6,96 1,78 0,15 | 0,004
KE4 0,33 7,55 1,89 0,13 | 0,003
KES 0,34 692 | 1,79| 0,14 | 0,005
KE6 0,24 931 | 1,79| 0,14 | 0,003
KE7 0,32 8§03 | 1,52| 0,11| 0,003
KE8 0,25 676 | 1,72| 0,13 | 0,008
KE9 0,49 544 | 1,66 0,11| 0,003
KE10 0,23 5,49 1,80 0,11 | 0,004
KE11 0,25 674 1,79| 0,13 | 0,004
KE12 0,2 759 | 1,79| 0,13 | 0,004
KE13 0,31 75| 1,75| 0,12| 0,003

Table 1.3.2 Qualitative characteristics of cv. Lianolia Kerkyras olive oil samples (2021-2022)

Sample code | Free fatty acid Peroxide K2z K26 AK
value

LE3 1,05 10,65 1,71 0,12 | 0,003
LE4 0,77 10,44 1,63 0,11 | 0,004
LE7 0,41 6,99 1,74 0,13 | 0,001
LE8 0,38 7,59 1,71 0,12 | 0,003
LE10 0,27 9,84 2,01 0,13 | 0,002
LE11 0,24 6,66 1,65 0,09 | 0,003
LE12 0,56 7,80 1,66 0,11 | 0,001
LE13 7,80 1,66 0,12 | 0,003
LES 0,41 6,11 1,77 0,170 | 0,002
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2.2. Chemical parameters on the examined mono-cultivar olive oils.

A. Sterolic profile

The individual sterols, total sterols and triterpene dialcohols were determined according
to the method adopted by EEC/2568/91 regulation, Annexes V with later amendments [x].
Sterol and triterpene diol calculated as total erythrodiol concentrations were calculated as
mg/kg of oil with respect to the internal standard (5a—cholestan-3B-ol). Results were
expressed as proportions (%) of total sterols. The sum of A5,23-stigmastadienol, clerosterol,
B-sitosterol, sitostanol, A5-avenasterol, and A5,24-stigmastadienol represents apparent b-
sitosterol. Mean values of duplicate experiments in each sample were used for further
statistical analysis.

The sterolic profile according to the cultivar are presented on the following Tablesfor each
harvest year from 2019 -2022

2.1.1 Harvest year 2019-2020

Table 2.1.1 Sterolic profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2019-2020)

Sample code

KE1
KE2
KE3
KE4
KES
KE6
KE7
KE8
KE9
KE10
KE11
KE12
KE13
KE14
KE15
KE16
KE17
KE18

Cholesterol

0,13
0,08
0,05
0,13
0,05
0,05

0,1
0,13
0,08
0,04
0,11
0,08
0,01
0,03
0,07

24-
meth/cholest

campesterol

campestanol

o 0o
[N e]
@ ¢

0,14
0,06
0,05

0,1
0,05
0,02
0,07
0,07
0,09
0,07
0,04
0,12
0,01
0,09
0,06
0,04

stigmasterol

0,58
0,91
0,55
0,92
0,66
0,44
0,39
0,42
1,13

0,4
0,59
0,78
0,44
0,75
0,54

clerosterol

1,16
1,15
0,67
0,73
0,66
1,04
0,76
0,74

0,6

0,7
0,92
0,96

0,8
0,54
0,91

cv. Koroneiki

[-sitosterol

87,05
87,88

84,44
86,78

89,9
89,42
83,72

81,1
86,73
84,99
85,52
91,76
90,04

85,6
86,79
85,21
87,49
87,15

sitostanol

0,92
0,43

0,28
0,47
0,65
0,16
0,46
0,16
0,45
0,16
0,18
0,69
0,71
0,32
0,16
0,27
0,39
0,51

>
(Vo]

4,52
7,85
5,67
2,88
5,31
6,78
10,7
4,93
8,48
8,59

3,08
7,59
5,97

9,2
5,91
5,88

A5,24-

A5-
avenasteroln
stigm/dienol

A7-

stigmastenol

0,1
0,55

0,4
0,39
0,53
0,18
0,23

0,4
0,39
0,43
0,19
0,47
0,51
0,59
0,34
0,19
0,21
0,24

67-
avenasteroln

0,41
0,23
0,29

0,2
0,15
0,11
0,13
0,11
0,89
0,17
0,15
0,28
0,21

0,2
0,15

0,2
0,18
0,12

Total
@ erythrodiol

1,1

N
N
[}

1,84
2,38
3,79
0,91
4,29
4,54
1,84
4,47
1,43
3,63
3,33
2,01
2,52
2,28
1,91
1,33

Apparent f3-
sitosterol

©
kD:J}
P
= U

93,91
94,33
94,73
95,77

92,2

92,8
93,82
94,96
95,25
96,18
94,87
94,88
94,11
95,74
94,52
94,67

Total sterols
g/kgr

1094,05
891,66

921,75
848,9
1120,67
1188,91
935,01
1060,5
1030,44
899,6
938,52
897,73
993,66
1045,85
906,41
1161,52
1009,73
950,98
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KEl9 001 0,14 3,52 008 034 098 8565 025 822 044 029 0,19 2,48 9554 994,04
KE20 0,14 027 442 005 08 083 8381 087 766 058 061 066 472 9375 904,56
KM1 013 025 3,78 001 055 076 8669 106 602 0,14 045 015 2,42 9467 111922
KM2 013 0,18 3,77 002 06 079 8373 082 441 033 0,18 0,13 2,17 9508 104392
KM3 005 029 326 003 052 076 80,71 04 7,42 045 022 021 241 8974 1140,2
KM4 014 029 3,85 005 08 087 8807 048 481 0,26 0,15 0,18 3,04 94,49 812,65
KM5 012 019 446 004 08 08 8885 063 316 022 038 03 3,34 9366 662,52
KM6 009 015 3,99 009 079 096 8448 048 738 057 05 062 339 9387 108345
KM7 017 018 36 002 06 084 8771 08 556 033 009 013 222 953  1060,32
KM8 036 02 412 01 064 067 8478 056 77 03 035 02 299 9401 819,11
KM9 005 051 3,75 007 074 076 80,4 035 11,9 051 057 04 221 939 101637
KM10 008 013 355 001 05 103 8., 068 642 0,18 028 034 187 9511  1211,07
KM13 0,13 0,28 385 0,16 057 086 80,76 06 11,3 036 02 049 4,16 93,84 967,57
KM14 045 032 422 0,16 093 093 8576 098 5 029 03 044 372 92,9 964,59
KM15 0,01 021 327 009 043 08 8521 0,26 915 022 02 022 227 9564  1151,52
KM16 0,13 026 3,76 01 056 052 81,21 034 125 026 02 018 42 9479 102027
KL1 004 043 439 005 08 038 8608 018 706 013 02 025 392 938 101009
KL2 01 02 335 005 066 103 8738 0,67 6 026 02 015 28 9534 115494
KL3 01 0,16 368 003 079 047 8554 043 731 034 019 0,28 289 9409 117844
KL4 005 013 381 006 056 086 9007 043 47 0,17 021 019 1,76 96,23 1206,8
KLS 011 02 363 005 054 077 8525 058 827 023 0,19 017 193 951  1062,62
KL6 011 021 333 005 049 0,76 8624 058 7,62 024 022 017 192 9544 111548
KL7 005 029 352 01 026 065 888 016 557 022 021 01 109 9548  1193,67
KL8 001 014 332 003 073 083 8441 049 904 028 022 039 254 9505 109556
KL9 002 032 4,18 009 06 047 8507 025 833 01 022 023 216 9422 980,79
KL10 0,1 0,44 4 012 078 063 8207 0,18 11,4 018 0,19 0,24 3,83 9441  1047,98

Table 2.1.2 Sterolic profile of cv. Lianolia Kerkyras olive oil samples(2019-2020)

cv. Lianolia Kerkyras

3 3 § 5 5 3 o = — g 5§ B £ = &_ X

T %2 3£ & % E % E § 9% oT QELEGEE OE: Oty

= : £ E £ 5 £ %3 £ B9F "5 8°TF EE %

& U T 8 § % ° & = £ F z T < g
L1 014 o1 37 gos OB ;g 8648 061 683 044 02 045 202 9514 1582,4
LE2 027 012 36 011 08 1,04 8815 043 423 026 02 057 211 9411  1502,14
LE3 011 002 341 002 079 09 8,5 053 39 01 02 031 163 9501 133477
LE4 0,13 006 3,56 002 054 086 8897 062 457 012 0,19 03 1,41 9514 147163
LES 024 01 323 004 054 058 8,2 093 405 049 02 026 202 9525  1413,76
LE6 025 0,11 3,66 004 052 056 8825 099 451 054 026 026 1,89 94,85 144622
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LE7
LE8
LES
LE10
LE11
LE12
LE13
LE14
LE15
LE16
LE17
LE18
LE19
LE20
LM1
Lm2
LM3
LmM4
LM5
LM6
Lm7
LM8
LM9
LM10
LM11
LM12
LM13
LM14
LM15
LM16
LM17
LM18
LM19
LM20
LL1
LL2
LL3
LL4

LL5
LL6

0,26
0,25
0,07
0,28
0,09
0,29
0,08
0,06
0,23
0,15
0,12
0,06
0,09
0,06
0,11
0,04
0,06
0,03
0,04
0,08
0,05
0,07
0,17

0,1
0,04
0,12
0,13
0,06
0,06
0,13
0,14
0,07
0,13
0,07
0,11
0,11
0,16

0,1
0,16

0,1

0,11

0,1
0,06
0,02
0,11
0,04
0,09
0,02

0,1
0,06
0,02
0,02
0,04
0,12
0,05
0,08
0,07
0,07
0,12
0,09
0,06
0,06
0,09
0,06
0,04
0,16

0,1

0,1

0,1
0,08
0,27
0,06
0,09
0,06
0,04

0,1
0,04

0,1
0,04

0,11

3,37
3,46
3,32

3,2
3,65
3,54
2,98
3,44
3,49
3,55

33

3,4
3,62
3,28
3,61
3,54
3,46
3,08
3,38

3,5
3,51
3,35
3,64
3,55
3,36

3,4
3,41

33
3,47
3,48
3,53
3,45
3,44
3,59
3,33
3,84

3,4
3,26

3,4

3,15

0,03
0,02
0,01
0,04
0,05
0,03
0,03
0,05
0,03
0,05
0,02
0,05
0,04
0,01
0,05
0,03
0,03
0,03
0,05
0,06
0,05
0,03
0,07
0,03

0,03
0,01
0,03
0,03
0,03
0,03
0,01
0,02
0,02
0,04
0,06
0,05
0,05
0,19

0,01

0,68
0,71
0,76
0,59
0,75
0,54
0,85
0,59
0,49
0,62

0,4
0,62
0,49
0,92
0,43
0,45
0,42

0,4
0,33
0,34
0,43
0,44
0,39
0,33
0,34
0,43
0,54
0,51
0,52
0,53
0,85
0,44
0,38
0,46
0,35
0,58
0,36
0,34
0,36

0,38

0,74
0,69
0,81
0,91
0,98
1,11
1,18

0,9
0,49
0,98
0,78
0,86
0,78
0,86
0,77
0,91
0,79
0,94
0,61
0,69
0,94
0,83
0,73
1,02
0,79
0,67
0,77

0,7

0,7
0,75

0,4
0,88
1,01
0,88
0,92

0,6

0,74

0,73

89,61
88,75
89,49
88,79
89,16
89,05
87,98
91,39
88,21
89,31
88,31

91,2
89,66
88,89

88,6
88,56

88,6
89,14
87,05
90,51
89,99
91,71
90,49

91,4
88,51
88,62
88,67
86,64
86,34
88,82
89,28
90,58
90,32
90,29
90,19
90,03
89,07
88,78
89,07

87,74

0,67
0,64
0,53
0,82
0,91
0,86
0,79
0,79
0,94
0,92
0,63
0,79
0,56
0,54
0,82
0,62
0,55
0,61
0,66
1,06
1,14
0,64
0,76

0,7
0,58
0,75
0,45
0,49

0,5

0,5
0,43
0,61
0,53
0,62
0,68
0,78
0,45
0,65
0,45

0,73

3,86
3,95

4,5
3,58
3,72
3,75

5,4
2,14
4,57
3,74
5,46
2,12
4,11
4,53
4,66
5,02
5,31
5,01
7,18
3,03
3,03
2,41

2,6
2,52
5,55
4,68
5,06
7,35
7,37
4,86
4,32
3,29

3,5
3,44
3,78
3,05
4,79

5,1
4,79

6,26

0,19
0,21
0,21

0,3
0,27
0,35
0,21

0,3

0,5
0,27
0,32
0,25
0,22
0,25
0,22
0,24
0,26
0,23
0,16
0,22
0,05
0,13
0,23
0,02
0,19
0,24
0,23
0,35
0,37
0,16
0,14
0,13
0,15
0,12
0,14
0,18
0,11

0,2
0,11

0,23

0,21
0,21
0,25
0,16

0,2
0,19
0,18
0,18
0,17
0,22
0,22
0,21

0,2
0,25
0,23
0,21
0,23

0,2

0,2

0,2
0,23
0,23
0,21
0,19
0,21
0,22
0,24
0,21
0,23
0,25
0,29
0,25

0,3
0,24
0,25
0,29
0,29
0,43
0,29

0,27

0,2
0,19
0,36
0,29
0,02
0,11
0,17
0,16
0,29

0,1
0,45
0,29
0,03

0,3
0,29
0,32

0,3
0,28
0,24
0,09
0,36
0,09
0,07

0,1

0,4
0,59

0,4
0,26
0,31
0,39
0,31
0,22
0,14
0,21
0,18
0,38
0,14
0,25
0,14

0,3

1,6
1,69
1,19

1,36
1,34
1,26
2,51
1,92

1,3
1,26
2,56
1,07
1,22
1,28

1,3
1,25
1,23
0,98
1,56
1,48
1,07

0,88
1,23
191
1,92
1,59
1,56
1,42

0,96
1,54
0,97

0,9
1,05
1,16
1,08
1,16

0,96

95,07
94,24
95,54

94,4
95,04
95,12
95,56
95,52
94,71
95,22

95,5
95,22
95,33
95,07
95,07
95,35
95,51
95,93
95,66
95,51
95,15
95,72
94,81
95,66
95,62
94,96
95,18
95,53
95,28
95,09
94,57
95,49
95,51
95,35
95,71
94,64
95,42
95,47
95,42

95,69

1622,93
1439,6
1329,09
1358,41
1314,24
1255,45
1213,13
1390,76
1439
1399,37
1460,21
1268,45
1594,02
1378,79
1118,58
1263,04
1418,12
1299,23
1307,25
1220,78
1195,59
1469,84
1268,03
1067,06
1390,02
1548,56
1329,99
1394,48
1355,32
1306,96
1279,96
1501,39
1255,13
1478,4
1355,81
1274,7
1263,51
1458,34
1301,67

1229,01
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LL7

LL8

LL9

LL10
LL11
LL12
LL13
LL14
LL15
LL16
LL17
LL18
LL19
LL20

0,12
0,08
0,13
0,12
0,16
0,08
0,18
0,14

0,1
0,14
0,14
0,05
0,12
0,04

0,09
0,07
0,11
0,09

0,1
0,07
0,03
0,14
0,12
0,14
0,07
0,04
0,07
0,18

3,65
3,49
3,67
3,65
3,46
3,38

3,4

3,5
3,35

3,5

3,2
2,88
3,14
3,27

0,01
0,03
0,01
0,01
0,11
0,07
0,05
0,01
0,03

0,01

0,03
0,05

0,33
0,31
0,33
0,33
0,45
0,33
0,48
0,48

04
0,48
0,73
0,41
0,38
0,39

0,57
0,68
0,56
0,57
0,89
1,03
0,84
0,69
0,89
0,69
0,68
1,09
0,99
0,64

91,02

88,5
90,61
91,02
90,39
90,85
86,33
90,18
89,43
90,18
89,25
88,67
90,23
89,78

0,64
0,58
0,66
0,64
0,93
0,63
0,55
0,52
0,83
0,52
0,81
0,85
0,69
0,74

2,92
5,41
3,16
2,92
3,09
2,97
6,94
3,72
4,51
3,72
3,99
5,52
3,82
3,95

0,15
0,17
0,18
0,15
0,06
0,12

0,5

0,1
0,07

0,1

0,3
0,12
0,13
0,14

0,26
0,29
0,3
0,26
0,21
0,3
0,48
0,3
0,18
0,3
0,72
0,21
0,23
0,6

0,24

0,4
0,27
0,24
0,15
0,17
0,22
0,22

0,1
0,22

0,1
0,15
0,16
0,16

1,02
1,75
1,05
1,02
2,04
1,12
0,66
1,59
0,65
1,59
2,24

2,1

0,8
1,82

95,3
95,34
95,17

95,3
95,36

95,6
95,16
95,21
95,73
95,21
95,03
96,25
95,86
95,25

1307,17
1297,89
1368,65
1307,17
1237,14
1206,54
1192,6
1222,7
1212,11
1376,95
1332,19
1212,78
1389
1394,76

Table 2.1.3 Sterolic profile of cv. Coratina olive oil samples (2019-2022)

Sample code

EC1
EC2

EC3
EC4
EC5
EC6
EC7
EC8
ECO
EC10
EC11
EC12
EC13
EC14
EC15
EC16
EC17
EC18

Cholesterol

0,1

0,1
0,3
0,1
0,43
0,2
0,1
0,15
0,2
0,1
0,1
0,1
0,2
0,2
0,2
0,2
0,25

24-
meth/cholestan

oo
=

O © 9 0 990 9 0 0 0 o o 0 o o o
N N R R N R N R R R R R R R R R

campesterol

LW w W W W ww W W ww W W W W W W
B N D WU rE WY U w U W

campestanol

O L0 0 00 0 0 0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o o e
B R R R R N R N R N R R R R R R R R

stigmasterol

clerosterol

0,8
0,8
0,8
0,8
0,8
0,9
0,9

cv. Coratina

[-sitosterol

86,2
83,4
86,9
86,5
84,5
85,2
84,5
85,6
86,3
84,2
84,6
85,6
84,5
86,1
84,9
85,2
84,1
89,8

sitostanol

1,3

1,3
1,1
1,1
1,1
1,2
1,3
1,3
1,2
1,1
1,3
1,2
1,2
1,3
1,2
1,3
1,2

N N 90 90 ~N N N A5'
© 0 = B O 0 ® jyenasteroln

N
©

8,1
8,1
7,9
7,8
7,8
7,6
7,6

7,7

o o o A524
© N N gtigm/dienoln

1,2
1,2
1,2
0,7
0,8
0,8
0,7
0,9
0,9
1,2
1,2
1,1
0,8
0,8

A7-
stigmastenol

0,25
0,14

0,3
0,24

0,4
0,27
0,24
0,18
0,18
0,21
0,19
0,29
0,43
0,29
0,27

0,2
0,23
0,21

67-
avenasteroln

o
o

0,32
0,33
0,32
0,52
0,52
0,51

0,6
0,32
0,32
0,31
0,34
0,34
0,33

0,3
0,32
0,31
0,32

Total
erythrodiol

2NN NN R e e
N L U N O

1,7
1,8
1,8
1,5
1,9
1,7
1,5
2,7
1,5
1,5

Apparent p-
sitosterol

(o]
o
o]

94
97,5
97,5
95,7
96,1
95,7
96,4
97,4
95,3
95,5
96,6
95,4
97,3
95,9
96,1
94,1

100,5

Total sterols
mg/kgr

1118
1156
1123
1125
1123
1145
1145
1148
1189
1236
1675
1675
1698
1623
1622
1652
1125
1124
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EC19 0,1 0,1 3,7 0,1 0,6 0,9 82,2 1,3 7,6 0,8 019 0,21 1,9 92,8 1154
LC23 0,2 0,1 3,5 0,2 0,6 1 83,5 1,2 8,1 0,7 0,2 0,32 2,8 94,5 1235
LC24 0,2 0,1 3,3 0,1 0,4 1 86,5 1,2 8,2 0,7 022 0,21 2,8 97,6 1125
LC25 0,2 0,1 3,5 0,1 0,4 1 85,9 13 8,1 0,7 021 0,62 1,3 97 1123
LC26 0,1 0,1 3,6 0,2 0,6 0,8 86,2 1,2 8,2 0,8 0,2 0,36 1,4 97,2 1123
LC27 0,1 0,1 3,4 0,1 0,5 0,8 84,6 1,2 8,2 0,8 019 0,32 1,9 95,6 1145
LC28 0,2 0,2 3,2 0,1 0,3 0,9 85,6 1,2 7,9 1,2 021 061 1,5 96,8 1125
LC32 0,2 0,1 3,4 0,2 0,5 0,9 85,6 1,3 8,1 1,2 023 0,32 2,8 97,1 1254
LC33 0,1 0,1 3,1 0,1 0,6 0,8 82,6 1,3 8,1 1,2 0,22 0,22 1,3 94 1452
LC34 0,2 0,1 3,4 0,1 0,6 0,8 85,4 1,3 8,2 1,1 021 0,22 1,4 96,8 1236
LC35 0,2 0,1 3,5 0,1 0,6 0,8 85,4 1,2 7,9 0,8 0,2 0,32 1,2 96,1 1148
LC36 0,2 0,1 3,3 0,1 0,4 0,9 82,9 1,3 7,7 0,8 0,18 0,36 3,1 93,6 1159
LC37 0,2 0,1 3,5 0,1 0,6 0,9 85,3 1,2 7,8 0,8 0,18 0,6 1,5 96 1146
LC38 0,2 0,1 3,6 0,1 0,4 0,8 84,1 1,1 7,7 0,7 017 0,32 2,8 94,4 1244
LC39 0,2 0,1 3,4 0,1 0,5 0,8 87,2 1,2 7,8 0,7 019 0,52 2,8 97,7 1202
LC40 0,3 0,1 3,2 0,2 0,6 0,9 88,4 1,3 8,1 0,7 0,2 0,26 1,5 99,4 1145
EF41 0,1 0,2 3,1 0,1 0,5 1 82,2 1,1 8 0,7 019 0,31 1,9 93 1185
EF42 0,2 0,2 3,7 0,2 0,6 1 83,7 1,1 8 0,7 021 0,31 1,2 94,5 1132
EF43 0,2 0,1 3,7 0,1 0,5 1 88,9 1,3 7,7 0,7 0,22 10,32 1,8 99,6 1145
EF47 0,2 0,1 3,5 0,1 0,4 1 83,7 1,1 7,7 1,2 0,22 0,62 1,7 94,7 1021
EF48 0,1 0,1 3,5 0,2 0,6 0,8 83,5 1,1 7,6 1,1 0,24 0,32 2,9 94,1 1102
EF52 0,2 0,3 3,8 0,2 0,6 0,8 84,6 1,1 7,9 1,1 0,2 0,36 1,3 95,5 1102
EF53 0,2 0,2 3,7 0,38 0,5 0,9 85,6 1,1 7,7 0,8 0,22 0,35 1 96,1 1145
EF54 0,1 0,1 3,7 0,3 0,6 0,9 85,4 1,2 8,1 0,8 0,18 0,6 1,3 96,4 1452
EF55 0,2 0,1 3,4 0,42 0,6 0,8 82,1 1,3 8,1 0,8 0,17 0,24 1,5 93,1 1123
EF56 0,1 0,1 3,4 0,4 0,6 0,8 82,1 1,1 8,2 0,7 019 0,32 1,4 92,9 1148
EF57 0,2 0,2 3,7 0,38 0,5 0,9 84,7 1,2 7,9 0,7 0,2 0,3 1 95,4 1105
EF58 0,1 0,1 3,8 0,4 0,6 1 85,6 11 7,7 0,7 0,21 0,63 1,4 96,1 1020
EF59 0,1 0,1 3,6 0,3 0,3 1 89,5 1,1 7,8 0,7 023 0,21 1,4 100,1 1020
EF60 0,1 0,1 3,4 0,3 0,3 1 85,4 1,1 7,7 0,7 019 0,32 1,7 95,9 1023
LF61 0,1 0,1 3,4 0,1 0,3 1 85,4 1,1 7,8 0,7 021 0,21 0,7 96 1020
LF62 0,2 0,1 3,5 0,1 0,4 0,9 85,6 1,1 8,1 1,2 022 0,32 0,7 96,9 1069
LF66 0,1 0,1 3,4 0,2 0,5 0,8 86,5 1,3 7,6 1,1 022 0,21 0,6 97,3 1026
LF68 0,1 0,1 3,4 0,2 0,3 0,9 87,9 1,4 7,6 1,2 0,25 0,36 1,8 99 1023
LF69 0,1 0,1 3,6 0,1 0,6 0,8 87,6 1,3 7,7 1,1 0,23 0,32 1,5 98,5 1045
LF70 0,2 0,1 3,6 0,1 0,6 0,9 89,2 1,2 7,6 0,8 0,21 0,61 1,9 99,7 1023
LF71 0,1 0,1 3,6 0,2 0,6 0,8 89,4 1,2 7,8 0,8 0,18 0,32 1,7 100 1236
LF72 0,1 0,1 3,5 0,1 0,6 0,8 89,5 1,2 7,7 0,7 019 0,31 1,5 99,9 1145
LF73 0,2 0,1 3,4 0,2 0,3 0,8 89,4 1,1 7,7 1,1 019 10,34 2,7 100,1 1178
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LF75 0,1 0,1 3,3 0,2 0,3 1 85,6 1,3 7,7 1,1 023 0,35 1,5 96,7 1025
LF76 0,1 0,1 3,5 0,1 0,4 0,8 85,6 1,3 7,9 0,7 0,17 0,35 1,9 96,3 1125
LF78 0,2 0,2 3,6 0,2 0,6 0,8 88 13 8,1 08 019 0,32 1,5 99 1023
LF80 0,2 0,1 3,5 0,2 0,5 1 86,1 1,3 8,2 1,2 022 031 2,8 97,8 1120

Table 2.1.4 Sterolic profile of cv. Favoloza olive oil samples (20219-2020)

cv. Favoloza

g =
] — o] — — — — o — = (=g — 1 (2]
2 g g & & 3 S 3 5 ¢ g B T o= S
& & & g E £ § & £ ,f 4E & E =% g §b
Y e 2 8 @ iz k] @ E wBbE 5 e g £E9 o8 @ i
— ) = v (9] < o 7 [7] N ] 73] o = - O
& 5 T2 = & E g = ¢ 9z 9% JE ©g £ £8 =
g £ £ &8 g &» 3 7 = s 9 & § "% & £E
&3 S ¢ 3 s ¥ - = = £ & &5 9 < =
2 12 7 21 2 1 11
20 025 o2 ¥ 01 OF 85,9 , 6 09 0, 0,3 5 96,6 56
Lc21 01 ©01 32 02 06 09 82 11 78 09 022 02 15 939 1156
LC22 02 01 33 01 05 1 87 13 81 09 02 02 15 95 1236
LC29 o1 o1 31 02 06 08 84 11 79 12 022 06 16 964 1123
LC30 02 o1 37 01 05 09 841 1,1 79 11 024 052 28 931 1156
LC31 01 01 33 01 04 09 821 13 77 12 021 041 21 932 1145
EF44 01 01 38 01 06 1 86 12 76 08 022 036 14 942 1123
EF45 02 01 37 02 03 1 89 11 76 08 019 035 14 96,4 1147
EF46 03 01 35 01 04 1 82 13 76 12 021 035 15 943 1021
EF49 02 o1 35 01 06 09 85 12 78 12 021 032 15 976 1120
EF50 02 ©01 35 01 05 08 8,9 13 77 12 023 021 22 99 1140
EF51 o1 02 38 03 05 08 8,2 12 77 12 021 021 27 971 1152
LF63 01 01 65 01 05 09 82 11 8 12 024 02 07 974 1025
LF64 03 02 35 01 06 08 8,5 1,1 8 12 021 026 06 976 1024
LF65 02 o1 36 01 04 08 89 12 77 11 023 032 06 937 1023
LF67 03 01 35 01 04 09 8,4 14 76 11 02 062 06 964 1054
LF74 o1 o01 33 01 03 08 8,9 11 77 11 021 036 15 986 1123
LF77 02 02 34 01 05 1 831 13 77 07 018 036 15 988 1023
LF79 02 o1 33 01 04 08 85 12 81 12 021 032 15 958 1120
Table 2.1.5 Sterolic profile cv. Peranzana olive oil samples (2019-2020)
cv. Favoloza
- § 3 3 3 - = g 2 3 & 35 & 2
? S o 3 © £ ° 2 s e
& g & &8 § £ 5 & g ,F 5 .8 E =% gz &b
2 e <& 3 g S @ @ £ wH NAF5 @ nE £8 €2 @ i
=Y = 93 o o e S e dg 1o = < ©sg S5 &8 =
§ = £ £ £ B £ § £ "§9F°F ETF BE 3¢
s © ¢ s 8 & ° = 7 = 0§ 8 & 9© < =
3,5 0,4 849 1,2 79 1,1 024 06 28 961 1102
EO81 025 0,1 0,2
E082 01 01 32 01 05 1 82 11 77 12 021 062 13 962 1102
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EFO83 025 01 33 01 05 09 8,21 12 76 12 023 032 14 95 1145
EO84 01 01 35 01 05 1 8,8 13 76 12 021 036 1,9 1009 1452
EO85 02 01 38 01 06 09 82 11 76 11 023 032 1,5 929 1123
EO86 02 01 37 01 06 1 8,9 1,1 79 08 019 032 6 96,7 1148
E087 02 02 33 01 06 08 8,2 13 78 08 019 031 06 939 1105
E088 02 02 34 01 03 08 8,7 13 78 08 021 036 06 944 1020
E089 01 02 35 01 03 09 85 13 79 07 023 023 1,9 943 1020
EO090 o1 01 33 01 04 08 85 13 76 07 025 035 17 969 1023
E091 02 01 35 01 05 08 89 12 75 07 019 036 15 961 1020
E092 01 01 36 02 06 08 8,2 1.3 8 07 018 032 27 97 1069
E093 01 01 34 01 04 1 86 12 81 07 023 031 15 956 1025
E094 01 01 32 02 05 08 86 11 81 07 021 02 15 963 1024
EO95 01 01 31 01 04 1 854 1.2 8 12 023 032 19 98 1023
E096 02 02 37 01 03 08 8,21 13 8 12 021 021 1,5 934 1026
E097 02 02 32 02 06 08 81 11 1,1 02 02 15 851 1054
E098 02 01 32 01 06 09 86 11 79 1,1 019 032 15 966 1023
E099 o1 01 33 01 06 09 86 12 78 1,1 019 031 1,9 936 1045
E0100 01 02 35 02 06 09 8,4 12 7 12 022 036 15 957 1023
o1 01 03 32 01 03 1 8,4 1,1 78 1,1 026 035 16 964 1236
L0102 02 02 32 01 03 09 89 13 81 08 024 032 19 94 1145
Lol03 o2 01 33 01 03 09 83 11 79 08 021 06 18 96 1178
Lolo4 01 01 32 01 04 09 8,21 12 78 07 023 062 15 947 1123
lolos o1 ©01 31 02 05 08 87,2 1,1 77 11 023 034 27 979 1025
Loloe 02 02 31 01 06 09 8,4 1,3 79 1,1 019 026 15 996 1125
o0z o1 01 31 01 04 08 82 14 76 11 018 032 15 931 1236
Lplo,8 o1 01 31 01 05 08 8,7 11 75 07 018 025 19 938 1123
Lows o1 01 33 02 04 08 8,9 13 8 07 02 024 15 997 1148
L0110 01 01 32 02 05 1 8,5 12 81 08 021 031 16 996 1105
o111 o1 01 34 o01 05 08 85 13 81 1,2 02 03 19 979 1020
o112 02 01 32 02 05 1 856 1.2 8 12 019 02 18 97 1020
o113 02 02 31 01 06 08 8,6 11 8 11 019 06 18 966 1023
L0114 02 02 37 01 06 08 85 12 81 12 019 062 21 958 1020
Lo11s 01 01 32 02 06 1 8,21 13 79 12 021 032 23 995 1069
Lot ©01 01 32 01 04 11 86 1,3 77 12 02 031 18 969 1025
o117 o1 02 33 01 04 11 85 12 78 1,1 019 035 09 967 1024
L0118 02 01 35 02 05 09 89 13 77 08 021 034 09 956 1023
L0119 o2 01 34 01 05 08 85 12 77 08 022 03 11 95 1026
loi120 o1 02 33 01 04 08 85 11 77 09 024 021 2 9% 1054
Harvest year 2020-2021
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Table 2.2.1 Sterolic profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2020-2021)

cv. Koroneiki

3 = & B T B —_ 2 = g T 5 =5 A, 4

° = - - (=1 VG E = [=) [=] . [=1 =] (=] o= - o 8

o i) ) i 8 = ) 9 = oY & T = o = g B

o R P = 17} 7y [7] - e o] 6 = A 5 L® L& 80 v Y -

— o ¥ O o b < ) 3 - I f « Dw B 5 = [7) %D

[% = = o, e, g e L 2 s E < © s S5 s 3 —~

e = f £ £ & = § 2 5895 F §°7% g I

0 o (= o S @ ” = 5 E ®? 5 v < =
KE1 015 0,21 4,09 0,08 0,89 0,77 83,47 045 6,74 0,62 0,4 0,72 2,59 92,05 930
KE2 0,14 0,16 4,62 0,15 0,67 0,88 82,63 0,28 7,13 051 048 0,31 283 91,43 1002
KE3 0,23 0,16 3,9 0,08 0,39 0,49 84,76 0,42 6,28 052 0,48 0,52 3,23 92,48 983
KE4 0,12 0,2 3,86 0,04 0,58 1,02 83,17 061 7,22 1082 0,71 0,14 2,25 92,84 993

KE5 0,22 0,14 398 0,0 091 0,61 8563 069 68 035 04 033 3,64 94,08 948
KE6 0,16 0,13 4,07 0,03 0,69 0,58 89,00 064 3,83 0,28 047 0,27 25 94,32 957
KE7 0,06 0,16 4 0,05 0,04 0,8 8,39 0,26 682 041 0,18 0,21 291 94,69 970
KES8 0,07 014 388 0,05 0,71 0,56 88,17 051 618 019 031 035 21 94,61 1151
KE9 0,06 0,18 39 009 0,93 0,55 8762 0,72 532 0,33 0,2 019 2,84 94,56 1197
KE10 0,15 0,17 4,02 0,04 1,06 0,66 8293 0,71 942 1023 033 037 335 93,96 822
KE11 0,11 0,19 347 0,08 0,64 0,68 8569 052 679 023 0,19 0,19 3,05 93,92 1125

KL1 018 0,19 396 009 078 056 8556 021 776 037 032 014 3,8 94,46 1133
11,2

KL2 003 0,17 447 002 058 056 81,20 035 9 036 023 053 353 9376 1056
10,1

KL3 018 0,17 362 005 055 156 81,01 053 3 041 043 068 485 9364 1017

KL4 0,12 0,12 3,79 0,06 0,58 0,83 86,39 04 579 028 023 024 2,05 93,69 1199

10,3
KL5 0,13 036 395 0,07 1,05 0,31 82,84 0,28 2 0,27 0,12 0,2 439 94,02 1013

KL6 0,16 0,14 434 0,08 0,55 0,65 8,47 048 6,09 046 035 0,32 251 94,17 1044

KL7 0,14 0,16 407 01 0,63 0,66 88,01 049 601 0,29 0,27 041 2,09 09547 1032
KL8 0,05 0,29 399 0,04 0,69 0,79 8503 029 879 028 03 0,19 269 9517 1084
KL9 0,09 019 402 008 0,71 0,53 84,59 039 821 019 041 036 249 9392 1079

KL10 0,21 019 329 001 0,76 0,61 8517 082 3,12 019 039 0,12 3,44 95,2 1161
KE1 015 0,21 4,09 0,08 0,89 0,77 83,47 045 6,74 062 04 0,72 259 92,05 930
KE2 0,14 0,16 4,62 0,15 0,67 0,88 8263 028 7,13 051 048 031 283 9143 1002

KE3 0,23 0,16 39 0,08 0,39 0,49 84,76 042 6,28 052 048 052 3,23 92,48 983

Table 2.2.2 Sterolic profile of cv. Lianolia Kekryras olive oil samples (2019-2020)
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cv. Lianolia Kerkyras

¥ B T B 8 3B = = = £ T E g oA =2
(=] St — = [=1 - 8 - =] <} = = <} ot - O e
o g, & =& £ 3 2 £ g .2 g .5 =%8 85 I
o ® = 17} 7 7} - 5 (o] b RPN T N ® - 8o o ¥ -
— 9] o [ (5} < @ o o 2R I w g = - > )
o = N3 a, o En < P odng <15vsm[_‘.5 s 3 =
E 2 % g g & & % £ §9%% & § F B £F
» o g <& 8§ 3 © = RO 2 & ¢ < =
L1 00s O15 351 002 091 03 8874 063 4,83 049 032 0116 2,39 94,99 1273
LE2 008 0,18 2,65 0111 046 0,17 8700 038 576 026 031 05 211 9357 1234
LE3 005 0,16 3,8 007 095 032 8833 056 451 024 046 053 1,8 93,96 1375
LE4 008 0,18 2,65 002 054 045 8700 038 576 021 038 042 292 93,89 1246
LES 021 0,11 362 014 086 042 8312 066 711 049 029 027 202 918 1552
LE6 008 0,11 3,47 004 031 029 8933 074 537 054 026 021 18 9579 1453
LE7 009 0,15 351 012 067 074 8961 08 615 041 0,67 038 1,41 94,37 1356
LE8 0,15 0,23 3,85 0,04 0,69 06 8,79 072 523 046 038 0,19 209 938 1409
LE9 003 006 29 001 073 065 8987 107 276 0,22 027 031 336 9456 1429
LEl0 0,17 0,14 3,19 008 071 038 8766 044 629 027 028 039 201 9504 1339
LE11 009 0,12 3,65 007 069 089 89,12 089 421 028 031 029 216 954 1312
LL1 0,15 007 33 007 039 087 9000 064 321 019 037 024 239 953 1350
LL2 0,09 009 379 005 055 062 898 076 321 0,17 0,29 035 2,01 94,65 1269
LL3 0,02 004 34 005 036 1 8907 045 479 0,11 029 0,14 1,16 9542 1264
LL4 0,09 006 324 005 034 069 8863 063 528 021 039 021 1,49 9543 1379
LL5 0,14 0,07 3,14 013 053 057 8758 045 578 02 0,29 025 121 9459 1355
LL6 012 0,12 31 003 04 07 8801 069 599 025 029 029 1,79 9565 1217
LL7 009 007 36 002 04 061 9089 066 28 0,19 021 019 1,97 952 1299
LL8 002 012 321 003 035 064 8980 078 3,79 0,5 051 024 1,72 9554 1476
LL9 01 0,12 4 009 047 051 9008 081 3,11 022 035 0,15 0,92 94,73 1305
LL10 009 0,11 355 011 032 049 89,75 0,71 3,05 0,14 0,29 021 201 9415 1321
LL11 012 01 342 013 051 086 91,01 079 3,12 0,14 021 029 2,8 9486 1279
Table 2.2.3. Sterolic profile of cv. Coratinaolive oil samples (2020-2021)
cv. Coratina
¥ B B 3 3 B3 = 3 = g 3 T 5 5 oA =
o = — = =1 - 8 = [=) © =1 =1 [=} o= - o g
S 3 © &g = &£ g 8 £ 5 .8 g .8 =8 Tz &
o D & = 7 T 7} = o [ - B - 8 o o ¥ -
— 9] o [ (5} < @« ° w [ZIAS ! I 7] o = - ? )
=y = 9% & a g S £ g d 51 g dgwes &£ 28 =
E <= ¥ E& E &» & % = §< & & § 5 BE £ E
@ v g S S © < = BB 5 R v < =
1 013 0,30 3,30 0,10 0,6 1,0 85,0 1,0 7,4 0,7 0,2 0,3 2,3 95,1 1112
2 011 0,10 3,29 0,09 0,6 1,0 84,3 1,2 6,0 0,6 0,4 0,3 3,0 93,1 1128
3 012 0,12 3,24 0,15 0,5 1,0 86,0 0,8 1,5 1,0 0,3 0,4 2,1 93,5 1087
4 0,15 0,10 3,20 0,10 0,7 1,1 84,3 0,6 8,3 0,6 0,3 0,6 2,4 94,9 1358
5 0,15 0,35 3,26 0,16 0,8 1,0 79,3 0,7 9,0 0,5 0,4 0,3 2,6 90,5 1374
6 012 040 3,79 0,10 0,6 1,0 74,7 0,4 7,4 0,9 0,2 0,4 2,7 84,4 1135
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7 011 0,10 3,30 0,20 0,7 1.1 84,4 1,1 7,5 0,7 0,3 05 22 94,8 1154
8 0,14 0,25 340 0,20 0,7 1,0 82,8 112 86 09 03 06 21 94,5 1319
9 011 0,20 345 0,10 0,6 1,0 80,9 10 118 08 03 0,7 20 95,5 1779
10 0,10 0,40 3,84 0,19 1,1 1,0 78,0 0,6 13,0 1,1 0,2 0,4 1,3 93,7 1662
1 0,14 0,10 2,90 0,10 0,5 1,0 83,6 0,5 9,2 1,1 0,2 0,6 2,9 95,4 2203
12 0,11 0,28 2,80 0,21 0,7 1.1 80,2 1,0 10,2 0,5 0,4 0,3 2,3 93,6 1257
13 0,14 0,20 3,40 0,10 1,0 1,0 82,1 0,6 9,6 1,1 0,3 0,5 1,9 94,4 1151
14 0,12 0,20 3,12 0,10 0,8 1,0 852 06 77 04 03 05 24 94,9 1312
15 0,175 0,20 3,20 0,18 0,6 1,0 83,3 1,1 86 09 03 05 27 94,9 1106
16 0,175 0,20 290 0,13 05 0,9 83,8 1,3 85 09 03 05 20 95,4 1321
17 0,10 0,26 3,64 0,10 0,6 1,0 84,2 10 82 08 03 05 21 95,2 1149
18 0,11 0,20 3,00 0,10 0,8 1,0 84,2 1,2 7.9 0,8 0,3 0,4 3.1 95,1 1144
19 0,16 0,19 3,10 0,12 0,6 1.1 80,6 0,9 9,6 1,0 0,4 0,3 3,0 93,2 1269
20 0,16 0,26 3,45 0,11 0,6 0,9 791 0,5 10,0 0,8 0,2 0,3 2,8 91,3 1374
21 0,10 0,28 3,40 0,10 0,7 1.1 83,3 0,7 9,0 0,6 0,3 0,5 1,4 94,7 1552
22 0,10 0,20 3,20 0,20 0,5 1,1 84,1 13 79 07 03 04 1,5 95,1 1132
23 0,11 0,15 2,87 0,11 0,7 0,7 86,7 1,1 8,3 0,6 0,3 0,4 2,7 97,4 1272
24 0,14 0,212 353 0,10 0,7 0,8 872 09 80 07 03 04 24 97,6 1480
Table 2.2.4. Sterolic profile of cv. Favoloza oil samples (2020-2021)
cv. Favoloza
5 = T B8 3 3 — s = =5 ° g = A&, =
2 ZR% L E F § f f9Eq3NisESE iF 2w
e £ § £ g 2 £ §¥ £ §98 & § " 2% £°F
» (= ) 5 2 = & ® ® = v < =
1 0413 0,30 3,30 0,10 0,6 1,0 85,0 1,0 7,4 0,7 0,2 0,3 2,3 95,1 1112
2 0,14 0,0 3,29 0,09 0,6 1,0 84,3 1,2 6,0 0,6 0,4 0,3 3,0 93,1 1128
3 0,16 0,12 324 0,15 05 1,0 86,0 0,8 1,5 1,0 03 04 21 93,5 1087
4 0,16 0,0 3,20 0,10 0,7 1,1 843 06 83 06 03 06 24 94,9 1358
5 015 0,35 326 0,16 0,8 1,0 793 07 90 05 04 03 26 90,5 1374
6 0,13 040 3,79 0,10 0,6 1,0 747 04 74 09 02 04 27 84,4 1135
7 0,15 0,10 3,30 0,20 0,7 1.1 84,4 1,1 7,5 0,7 0,3 05 22 94,8 1154
8 0,11 0,25 3,40 0,20 0,7 1,0 82,8 1,2 8,6 0,9 0,3 0,6 2,1 94,5 1319
9 0,13 0,20 345 0,10 0,6 1,0 80,9 1,0 11,8 0,8 0,3 0,7 2,0 95,5 1779
10 0,14 0,40 3,84 0,19 1,1 1,0 78,0 0,6 13,0 1,1 0,2 0,4 1,3 93,7 1662
11 0,16 0,10 290 0,10 05 1,0 836 05 9.2 1,1 02 06 29 95,4 2203
12 0,13 0,28 2,80 0,21 0,7 1,1 80,2 1,0 102 05 04 03 23 93,6 1257
13 0,15 0,20 3,40 0,10 1,0 1,0 82,1 06 9,6 1,1 0,3 05 1,9 94 .4 1151
14 0,15 0,20 3,12 0,10 0,8 1,0 852 06 77 04 03 05 24 94,9 1312
15 0,12 0,20 3,20 0,18 0,6 1,0 83,3 1,1 8,6 0,9 0,3 05 27 94,9 1106
16 0,11 0,20 290 0,13 0,5 0,9 83,8 1,3 8,5 0,9 0,3 05 20 95,4 1321
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17 0,14 026 364 010 0,6 1,0 842 10 82 08 03 05 21 95,2 1149
18 0,13 0,20 3,00 0,10 0,8 1,0 842 12 79 08 03 04 31 95,1 1144
19 0,14 0,19 3,10 0,12 0,6 1,1 806 09 96 10 04 03 30 93,2 1269
20 0,08 026 345 011 06 0,9 791 05 100 08 02 03 28 91,3 1374
21 0,09 028 340 010 07 1,1 833 07 90 06 03 05 14 94,7 1552
22 013 020 320 020 05 1,1 84,1 13 79 07 03 04 15 95,1 1132
23 0,10 0,15 287 011 07 0,7 8,7 11 83 06 03 04 27 97,4 1272
24 0,16 0,12 353 010 07 0,8 872 09 80 07 03 04 24 97,6 1480

Table 2.2.5. Sterolic profile of cv. Peranzana oil samples (2020-2021)

cv. Peranzana

¥ = ¥ 23 3 B = = - £ 3 B F = &_ 2
£ FAg L EOf % F § daniNisEi: B I
E £ T E &8 2 & 3§ 3 9 & § B &EEF £F
2] g < o @ = & @ @ = v < =
i o4 019 349 009 04 09 910 12 76 07 03 04 25 954 1276
2 012 020 351 010 04 09 90 13 90 07 03 03 25 953 1344
3 017 014 29 012 08 07 85 09 75 06 03 03 26 952 1260
4 017 032 295 011 08 08 821 09 88 03 04 05 27 953 1503
5 011 022 315 010 06 10 844 10 97 08 03 04 24 950 1104
6 010 020 332 010 05 10 80 09 85 08 02 04 22 951 1057
7 015 015 301 011 07 07 82 09 75 05 03 04 26 952 1445
8 014 005 317 011 09 07 82 12 62 07 04 04 34 947 1600
9 013 019 347 011 08 08 857 07 100 07 03 04 24 947 1311
10 013 017 267 009 07 07 846 10 101 06 02 04 24 956 1357
11 009 011 353 009 06 09 846 12 83 10 03 06 15 946 1418
12 010 015 291 008 06 07 876 11 78 04 02 04 27 956 1502
13 010 020 348 008 06 09 850 09 106 09 02 05 19 951 1427
14 012 026 368 013 07 10 85 07 108 07 02 04 27 945 1057
15 0411 018 305 010 05 10 831 08 11,0 09 02 05 21 953 1284
16 010 019 324 009 05 09 847 09 94 07 02 05 25 951 1398
17 011 022 316 009 05 10 854 11 89 08 02 04 24 953 1078
18 012 026 368 013 07 10 85 07 108 07 02 04 27 945 1067
19 012 024 318 011 05 10 85 10 89 07 03 04 26 952 1129
20 011 024 354 010 08 10 80 08 122 10 03 06 25 943 1383
21 010 027 331 011 06 11 81 06 105 08 02 04 22 949 1044
22 010 018 329 011 07 11 87 10 88 09 03 05 24 946 1345
23 009 018 353 011 07 11 83 09 80 09 02 05 22 945 1200
24 014 024 269 011 07 07 8,2 06 77 03 03 04 14 958 1386
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Harvest year 2021-2022

Table 2.3.1 Sterolic profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2021-2022)

cv. Koroneiki

¥ B T 35 B B = 3 = g T § 5 &_ 3
°c g & & = £ g g £ g% .2 2 g =% T3 B
o s HS . @ @ 2 - @ S BHE2dAT Lo L& &9 v 3 =
— 9] o [ (5} < @ o o [ZIAN | I 2] o = - ? )
2 %= & & E § £ 2§ 9898 JE®f FfE L& 3
E £ % £ § » 2 % F §89% & § "B EF £
» o g <& 8§ 3 v = A OE® A ¢ < =
CE1 0gq 30 317 001 072 083 848 011 935 015 013 015 179 9530 104632
KE2 014 028 369 001 075 0,79 8238 017 909 032 016 022 266 9475 100556
KE3 011 027 342 001 077 091 8657 016 725 026 015 0114 3,65 9515 106552
KE4 011 024 335 001 072 08 858 016 809 028 020 012 222 9525 1064,73
KES 017 033 347 002 078 071 82,78 025 977 035 016 022 3,04 9485 115692
KE6 0,16 0,27 4,45 007 038 1,09 8444 028 785 025 04 029 18 9391 921,75
KE7 009 030 35 002 074 08 828 026 865 036 017 024 3,03 94,93 1102
KE8 01 022 336 006 05 076 8424 058 7,62 024 022 0,17 1,92 93,44 111548
11,2
KE9 012 027 38 01 058 08 80,76 06 6 036 02 049 4,16 93,84 967,57
KE10 0,11 0,6 3,35 0,03 0,68 0,34 8336 048 789 0,217 0,36 0,11 3,76 95,24 1160
KEll 013 0,19 3,71 002 061 079 8873 0,82 441 033 0,18 0,13 2,17 9508 1043,92
KE12 01 024 408 005 074 054 8749 039 591 019 021 0,18 1,91 9452 1009,73
KE13 ., 014 412 003 066 057 853 040 670 021 043 022 519 9440 937
Table 2.3.2 Sterolic profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2021-2022)
cv. Lianolia Kekryras
< = ¥ 3 T — 5 = g 3 s = =5 & 4
(=) - = - =] - 8 — [=) (=] (=1 (=1 (=] o - O e
c g = g = & 3 8 £ 53 .2 2 g z% E§5 3B
o o 4 < 7} R 17} - - [t b = g hL® L& 80 o & -
— 3} o 7} 5} [} |73 3 e 7B j g I » s = = 7} i
& 5 9= & & £ g = 8 dgog dgws S 8 ~—
g8 £ 5 g g (39 ) D = £ & E: g > Sa
f U g § s ¥ © & @ > = > 5 <% £
75} (= o o [2 & ® (] =
KE1 0gq 30 317 001 072 083 848 011 935 015 013 015 179 9530 104632
KE2 014 028 369 001 075 079 8238 017 909 032 016 022 266 9475 100556
KE3 011 027 342 001 077 091 8657 016 7,25 026 0,15 014 3,65 9515 106552
KE4 011 024 335 001 072 08 858 016 809 028 020 012 222 9525 1064,73
KES 017 033 347 002 078 071 82,78 025 977 035 0,16 022 3,04 9485 115692
KE6 0,16 027 4,45 007 038 109 8444 028 785 025 04 029 18 9391 921,75
KE7 009 030 352 002 074 08 828 026 865 036 017 024 3,03 94,93 1102
KES 01 022 336 006 05 076 8424 058 762 024 022 0,17 192 93,44 111548
11,2
KE9 012 027 38 01 058 086 80,76 06 6 036 02 049 4,16 93,84 967,57
KE10 0,11 0,96 3,35 0,03 0,68 0,34 83,36 048 7,89 0,17 0,36 0,11 3,76 9524 1160
KEll 013 0419 371 002 061 079 8873 0,82 441 033 0,18 0,13 2,17 9508 1043,92
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KE12 0,1 024 408 0,05 0,74 054 8749 039 591 019 0,21 0,18 191 9452 1009,73

KE13 011 0,14 4,12 0,03 0,66 0,57 83.53 0,40 6,70 0,21 043 0,22 5,19 94,40 937

B. Fatty acid profile

The fatty acid composition was determined according to the official method of the
Regulation EEC/2568/91, Annex IV with amendments [1]. Quantification was achieved using
a FAME standard mixture. The results were expressed as a percentage of individual fatty
acids

The fatty acid profile according to the cultivar are presented on the following Tables for each
harvest year (2019- 2022)

Harvest year 2019-2020

Table 3.1.1 Fatty acid profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2019-2002)

cv. Koroneiki

f;c‘l‘;p' Cl4:0 C16:0 Cl61 C170 C171 CI8:0 Cl8:1 c18:2 C20:0 C20:1 C22:0 C24:0
15 1,7 0,03 0,1 2,08 69,77 9,55 0,39 0,27 0,11 0,1
KE1 0,01

KE2 0,01 13,38 1,09 0,03 0,07 2,53 76,59 4,77 0,43 0,27 0,12 0,06
KE3 0,02 13,77 1,23 0,03 0,07 227 75,09 5,86 0,44 031 0,11 0,07
KE4 0,01 13,04 1,06 0,04 0,06 242 76,56 5,26 0,44 0,28 0,1 0,05
KES5 0,01 12,6 1,11 0,06 0,06 231 74,41 7,67 0,48 0,33 0,09 0,04
KE6 0,01 13,58 1,23 0,03 0,06 2,15 73,43 7,78 0,41 033 0,12 0,04
KE7 0,01 13,83 1,14 0,03 0,06 2,79 72,96 7,65 05 023 0,13 0,02
KE8 0,01 13,04 1,06 0,04 0,06 242 76,56 5,26 0,44 0,28 0,1 0,05
KE9 0,01 13,52 1,17 0,02 0,06 2,64 73,76 7,16 0,42 0,24 0,14 0,05
KE10 0,01 13,81 1,19 0,03 0,07 2,7 73,54 7,1 05 025 0,14 0,04
KE11l 0,01 13,83 1,15 0,04 0,06 2,8 72,93 7,65 0,48 0,24 0,13 0,02
KE12 0,01 13,8 1,22 0,03 0,08 2,59 73,8 6,83 043 0,24 0,11 0,02
KE13 0,01 13,35 1,08 0,05 0,08 2,82 74,99 6,01 045 0,28 0,11 0,04
KE14 0,01 17,59 0,85 0,04 0,06 241 73,3 4,21 043 0,27 0,12 0,03
KE15 0,01 13,14 1,04 0,05 0,06 2,23 77,09 4,71 0,44 0,28 0,12 0,05
KE16 0,01 13,2 095 0,04 0,06 2,74 75,6 5,89 0,44 0,28 0,1 0,02
KE17 0,01 13,03 099 0,02 0,05 2,3 77,07 4,97 041 0,26 0,11 0,04
KE18 0,01 13,36 1,06 0,03 0,07 2,65 76,36 4,88 047 0,26 0,12 0,04
KE19 0,01 13,82 1,16 0,03 0,06 2,71 73,59 7,12 0,48 0,26 0,13 0,03
KE20 0,01 13,81 1,12 0,03 0,06 2,69 73,67 7,11 0,46 0,25 0,13 0,04

KmM1 0,01 12,29 1,18 0,05 0,08 2,18 74,93 7,77 04 028 0,14 0,03
KMm2 0,01 14,02 135 0,05 0,12 238 7281 7,5 044 032 0,13 0,04
KM3 0,01 12,53 1 005 0,07 277 7547 6,5 0,47 028 0,15 0,02
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KM4
KM5
KM6
KM7
KM8
KM9
KM10
KM13
KM14
KM15
KM16
KL1
KL2
KL3
KL4

KL5
KL6

KL7
KL8
KL9
KL10

0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01

0,01

12,57
12,18
12,68
12,78
12,57
12,31
14,03
12,66
12,81
12,29
12,49
13,76
12,69
13,98
13,52
13,01

11,82
12,39
11,16
12,41

11,82

0,87
1,11
1,05
0,91
0,98
1,38
0,85
1,05
1,18
0,99
0,85
0,84
0,85
0,83
1,05
0,96
1,12
0,91
1,09

0,94

0,05
0,05
0,05
0,02
0,04
0,04
0,04
0,03
0,02
0,04
0,05
0,05
0,06
0,06
0,05
0,04
0,04
0,04
0,05
0,03

0,03

0,07
0,08
0,09
0,07
0,07
0,07
0,08
0,06
0,05
0,06
0,07
0,09
0,08
0,08
0,07
0,07
0,08
0,08
0,08
0,05

0,06

2,48
2,42
2,36
2,36
2,58
2,25
2,03
2,59
2,33
2,13
2,76

2,51
2,45

2,9
2,73
2,52
2,59
2,83
2,57

2,5

76,98
77,96
76,76

75,1
77,42

76,8
72,11
76,76
75,24

75,2
75,48
75,73

75,9
75,04
73,17
74,97

76,94
73,94
76,24
74,14

77,07

5,14
4,69
5,09
6,89
4,67

8,63
5,35
6,88
7,74
6,51
4,98
6,38
5,96
7,95
6,44
5,65
8,12
6,96
8,11

5,65

0,45
0,43
0,48
0,43
0,46
0,41

0,4
0,48
0,43
0,35
0,48
0,45
0,41
0,44
0,46
0,49
0,53
0,48

0,5
0,45

0,51

0,34
0,36
0,32
0,34
0,36
0,28
0,28
0,34
0,28
0,25
0,29
0,24
0,24
0,26
0,24

0,3
0,37
0,31
0,33
0,28

0,36

0,14
0,16
0,19
0,15
0,15
0,15
0,12
0,17
0,11
0,09
0,16
0,13
0,14
0,16
0,13
0,15
0,18
0,17
0,18
0,14

0,17

0,06
0,04
0,05
0,08
0,04
0,05
0,07
0,06
0,06
0,01
0,03
0,04
0,04
0,06
0,04
0,05
0,09
0,04
0,05
0,03

0,07

Table 3.1.2 Fatty acid profile of cv. Lianolia Kerkyras olive oil samples (2019-2020)

Samp.
code

LE1
LE2

LE3
LE4
LE5
LE6
LE7
LES
LES
LE10
LE11
LE12
LE13

C14:0

0,01
0

0
0
0,01

0,01
0,01
0,01
0,01
0,01

0,01

cv. Lianolia Kerkyras

C16:0

15,01
16,35
16,71
15,88
15,86
15,19
12,97
13,63
15,46
14,23
15,69
15,45
13,23

c16:1
1,57
1,91
1,9
1,6
1,76
1,46
0,97
1,28
1,54
1,31
1,6
1,49
1,24

c17:0
0,03
0,04
0,03
0,03
0,03
0,05
0,03
0,02
0,03
0,05
0,04
0,03
0,04

C17:1
0,07
0,11

0,1
0,08
0,07

0,1
0,06
0,07
0,06
0,07
0,08
0,06
0,07

C18:0
2,27
1,84
1,87
2,01

2,2
1,97
2,42

2,1

2,2
2,64
2,06

2,2
2,09

C18:1
69,74

66,71

66,9
66,95
67,98
69,11
76,22
71,81
68,89
71,04

67,7
69,02
71,64

c182
9,56
11,19
10,75
11,66
10,46
10,41
5,56
9,42
10,37
8,92
11,28
10,38
10,16

C20:0
0,41
0,39

0,4
0,43
0,4
0,4
0,49
0,4
0,39
0,45
0,35
0,39
0,37

C20:1
0,28

0,3
0,27
0,27
0,22
0,28

0,3
0,28
0,23
0,28
0,23

0,2
0,28

C22:0
0,14
0,11

0,1
0,14
0,11
0,11
0,15
0,11
0,14
0,14
0,12
0,14
0,11

C24:0
0,06
0,07
0,05
0,08
0,06
0,07
0,06
0,05
0,04
0,05
0,07
0,04
0,05
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LE14
LE15
LE16
LE17
LE18
LE19
LE20
LM1
Lm2
LM3
LmM4
LM5
LM6
Lm7
LM8
LM9
LM10
LM11
LM12
LM13
LM14
LM15
LM16
LM17
LM18
LM19
LM20
LL1
LL2
LL3
LL4
LL5
LL6
LL7
LL8
LL9
LL10
LL11
LL12
LL13

0,01
0,04
0,01

0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01

16,46
16,49
15,95
14,08
14,61
16,39
14,36
15,74
14,59
14,28
15,11
14,14
14,5
13,73
15,35
15,63
14,7
15
15,09
14,92
14,42
14,73
15,33
14,68
15,3
15,64
15,2
14,85
13,58
13,4
13,39
14,8
14,9
15,61
14,83
14,03
14,84
13,88
14,23
13,66

1,84
1,91
1,67
1,57
1,52
1,62
1,48
1,58
1,52
1,38
1,62
1,38
1,33
1,57
1,59
1,61
1,55
1,74
1,51
1,53
1,43

1,4
1,45
1,36
1,43
1,53
1,42
1,23
1,33
1,21
1,21
1,29
1,41
1,44
1,31
1,13
1,41
1,32
1,34
1,31

0,04
0,04
0,07
0,04
0,05
0,03
0,05
0,04
0,04
0,04
0,04
0,03
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,02
0,04
0,02
0,04
0,04
0,05
0,04
0,03
0,03
0,04
0,02
0,04
0,04
0,04
0,03
0,02
0,03
0,04
0,03
0,03
0,02
0,03
0,04

0,1
0,08
0,11
0,08
0,13
0,08

0,1
0,07
0,08
0,07
0,08
0,06
0,08
0,08
0,08
0,06
0,07
0,09
0,08
0,09
0,09
0,07
0,07
0,07
0,08
0,06
0,07

0,1
0,08
0,09
0,09
0,08
0,05
0,07
0,08
0,06
0,08
0,06

0,1
0,08

1,84
1,83
2,03
1,95
2,23
1,94
2,13
2,14
2,06
2,14
2,07
1,98
1,98

2,1
1,78

1,92
2,03
1,95
1,93
2,19
1,92
2,03
2,08
1,83
2,11
2,04
2,13
2,14
2,27
2,27
2,02
1,87
1,91
2,07
2,04

2,1
1,98
1,93
2,14

66,73
66,34
68,1
69,84
69,98
65,39
71,37
68,22
70,38
70,46
68,22
69,98
70,05
71,25
68,28
66,73
68,89
68,95
68,19
69,34
71,09
69,47
68,43
70,72
67,22
68,07
68,76
69,57
71,44
73,01
73
69,7
70,03
68,67
70,77
71,26
68,6
72,33
70,26
71,3

11,11
11,3
10,1

10,74
9,81

12,81
8,86

10,57
9,64
9,86

11,23

10,79

10,34
9,48

11,15

12,29

11,23
10,4

11,38

10,47
9,04

10,68

10,99
9,16

12,38

11,04
10,9

10,38
9,93

8,3
8,3

10,45

10,31

10,87
9,08
9,83

11,38
8,89

10,55
9,97

0,37
0,43
0,42
0,39

0,4
0,39
0,38
0,42
0,42
0,43
0,43
0,39
0,42
0,43

0,4

0,4
0,38

0,4
0,39
0,38
0,42
0,38

0,4
0,44
0,38
0,37

0,4
0,43
0,39
0,44
0,44
0,39
0,34

0,3

0,4
0,41
0,38
0,38

0,4
0,39

0,33
0,33
0,32
0,28
0,27
0,28
0,31
0,26
0,28

0,3
0,27
0,27
0,28
0,28
0,29
0,24
0,27
0,29

0,3
0,28
0,28
0,29
0,29
0,32
0,28
0,24
0,28
0,29
0,24
0,27
0,27
0,26
0,24
0,22
0,31
0,27
0,31
0,29
0,29
0,27

0,12
0,14
0,13
0,11
0,13
0,11
0,11
0,14
0,14
0,15

0,1
0,12
0,14
0,13
0,13
0,13
0,14
0,17
0,14
0,13
0,15
0,11
0,13
0,15

0,1
0,12

0,1
0,15
0,11
0,13
0,13
0,11

0,1
0,09
0,15
0,12
0,18

0,1
0,12
0,11

0,05
0,09
0,04
0,04
0,04
0,06
0,09
0,06
0,07
0,07
0,06
0,05
0,06
0,06
0,06
0,06
0,05
0,05
0,06
0,06
0,05
0,06
0,05
0,06
0,06
0,04
0,03
0,03
0,03
0,06
0,06
0,05
0,04
0,07
0,06
0,07
0,03
0,04
0,04
0,06
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lL14 001 13,43 128 005 0,09 201 7243 897 04 029 0,12 0,06
LL15 0,01 136 1,34 003 009 19 71,16 10,23 036 028 0,13 0,05
lLle 0,01 13,22 1,51 005 009 203 71,97 955 038 027 01 004
LL17 0 14,08 1,57 004 008 195 698 10,74 039 0,28 0,11 0,04
LL18 001 13,95 142 005 008 19 7071 1028 0,38 027 0,13 0,04
LL19 001 1456 1,46 0,03 007 1,8 6969 10,76 037 0,26 0,12 0,04
lL20 0,01 13,86 1,21 006 0,07 207 7014 11,01 039 027 0113 0,03

Table 3.1.3 Fatty acid profile of cv. Coratina olive oil samples (2019-2020)
cv. Coratina
CS:;‘;P' Cl40 Cl160 Cle1 C170 C171 CI8:0 Cl8:1 C182  C20:0 €201 C22:0 C24:0
ECl o002 1454 1,24 0,04 008 1,88 7214 906 032 0,11 0 o1
EC2 o001 11,92 1,21 002 009 1,8 7539 8 03 0,12 0 0,06
EC3 003 1081 1,36 014 0,14 22 751 823 0,46 0,13 0 0,07
EC4 o002 1451 1,24 004 007 1,87 71,41 9,09 0,32 0,09 0 0,05
EC5 0,02 11 1,01 008 009 1,97 7602 849 0,19 0,19 0 0,04
EC6 003 1442 1,12 009 034 221 71,16 934 022 0,12 0 0,04
EC7 002 1421 1,8 029 029 209 7056 934 026 014 0 0,02
EC8 002 139 1,95 023 023 227 7043 9,33 0,25 0,13 0 0,05
EC9 003 1398 1,78 022 022 231 7311 71 0,18 0,11 0 0,05
EC10 0,02 1268 1,01 036 036 208 7311 88 029 0,111 0 0,04
EC11 o001 1303 158 02 02 1,82 7317 856 021 0,12 0 0,02
EC12 0,03 1288 197 032 032 202 7338 798 0,11 0,13 0 0,02
EC13 0,02 1232 1,12 005 025 1,9 7468 846 0,16 0,12 0 0,04
EC14 0,02 1298 127 006 036 213 71,52 1036 0,19 0,11 0 0,03
EC15 0,03 1385 1,07 006 021 223 7414 681 035 0,11 0 0,05
EC16 0,02 11,35 1,87 032 032 26 7459 68 052 0,19 0 0,02
EC17 0,01 116 1,68 0,39 0,39 2 7303 942 026 0,18 0 0,04
EC18 0,02 13,8 1,43 035 0,35 238 7025 10,05 021 0,18 0 0,04
EC19 0,03 1215 1,48 026 026 21 7263 954 025 0,18 0 0,03
LC23 o002 11,32 166 015 0,15 2,61 7462 7,83 0,33 0,17 0 0,02
LC24 0,03 10,19 1,62 029 029 216 755 821 032 0,18 0 0,06
LC25 0,02 11,71 1,76 0,12 0,12 2,79 7546 6,39 0,29 0,12 0 0,04
LC26 0,03 12,03 058 0,18 0,18 226 73,02 1015 0,38 0,17 0 0,05
LC27 0,03 12,7 1,1 0,12 0,12 2,07 72,18 10,03 038 0,18 0 0,08
LC28 0,03 129 227 012 012 218 693 11,47 026 0,12 0 0,04
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LC32
LC33
LC34
LC35
LC36
LC37
LC38
LC39
LC40
EF41
EF42
EF43
EF47
EFA8
EF52
EF53
EF54
EF55
EF56
EF57
EF58
EF59
EF60
LF61
LF62
LF66
LF68
LF69
LF70
LF71
LF72
LF73
LF75
LF76
LF78

0,01
0,01
0,02
0,02
0,03
0,02
0,03
0,02
0,01
0,01
0,01
0,01

0,03

0,01
0,02
0,02
0,03
0,01
0,01
0,02
0,02
0,02
0,03
0,03
0,02
0,02
0,01
0,01
0,01
0,01
0,02
0,01
0,02

0,01

10,27
11,61
11,67
11,78
12
10,87
11,77
10,66
13,28
12,27
16,87
12,95
10,84
12,03
13,27
13,96
13,27
11,27
13,72
13,64
14,68
13,96
11,72
11,57
11,53
10,98
12,2
14,51
14,53
14,23
14,15
14,21
13,98
14,01

15,01

1,47
1,89
1,46
1,09
1,31
1,65
1,78
1,77
1,32
1,32
2,22
1,45
0,11

0,5
1,05
1,92
1,43
1,43
1,74
1,13
1,24
0,95
1,57

1,6

1,4
1,87
1,89
1,46
1,09
1,31
1,65
1,78
1,85
1,19

1,58

0,34

0,1
0,15
0,14
0,14

0,3
0,11
0,35
0,15
0,15

0,3
0,32
0,25
0,18
0,35
0,26
0,18
0,18
0,28
0,26
0,29
0,24
0,26
0,25
0,18
0,28
0,23
0,22
0,24
0,22
0,18
0,18
0,22
0,25

0,24

0,34

0,1
0,15
0,14
0,14

0,3
0,11
0,35
0,15
0,15

0,3
0,32
0,25
0,18
0,35
0,26
0,18
0,18
0,28
0,26
0,29
0,24
0,26
0,25
0,18
2,26
2,56
2,32
2,45
2,44
2,46
2,23
2,56
1,64

2,3

2,35
1,71
1,45
2,96
1,82

2,1
2,55
2,73
2,08
2,08
2,52
2,05
2,69
2,34
2,06
2,12
2,77
2,77
2,24
1,64
2,27
1,98

2,6
2,42
2,34

2,2
1,97
2,21
2,09
2,27
2,31
2,08
2,12
2,77

2,24

74,62
75,69
73,07
71,72
72,95
73,16

71,9
70,55
71,26
72,35
64,75
71,78
76,38

76,8
69,88

70,3
71,05
72,88
69,01
71,73
69,62
70,06
73,67
75,22
75,83
71,54
70,42
67,55
67,82
68,97
68,61
70,41

69,5
39,74

67,62

8,84
7,48
10,38
10,17
9,67
9,78
9,86
11,87
10,22
10,2
11,53
10,06
7,7
6,47
11,22
9,7
9,12
9,28
11,12
9,89
9,89
11
8,03
7,29
7,61
9,08
9,04
10,02
10,3
9,07
9,04
7,29
8,14
9,09

9,08

0,35
0,29
0,3
0,44
0,45
0,35
0,4
0,38
0,35
0,35
0,26
0,17
0,45
0,24
0,38
0,24
0,5
0,45
0,38
0,35
0,29
0,33
0,42
0,42
0,15
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,3
30

0,32

0,15
0,14
0,16
0,14
0,16
0,14
0,14
0,15
0,19
0,15
0,15
0,16
0,15
0,14
0,18
0,17
0,15
0,14
0,16
0,17
0,19
0,14
0,13
0,12
0,12

0,1
0,09

0,1

0,1

0,1
0,11
0,11
0,11

0,1

0,09

0,06
0,01
0,03
0,04
0,04
0,06
0,04
0,05
0,09
0,04
0,05
0,03
0,05
0,08
0,05
0,04
0,05
0,07
0,04
0,05
0,05
0,09
0,04
0,04
0,04
0,07
0,06
0,05
0,06
0,06
0,06
0,06
0,05
0,06

0,05
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LF80

0,03

14,01

1,12

0,29

2,43

2,27

69,17

9,04

0,3

0,1

0,05

Table 3.1.4 Fatty acid profile of cv. Favoloza olive oil samples (2019-2020)

EC20
LC21

LC22
LC29
LC30
LC31
EF44
EF45
EF46
EF49
EF50
EF51
LF63
LF64
LF65
LF67
LF74
LF77
LF79

0,03
0,02

0,02
0,02
0,01
0,02
0,01
0,02
0,03
0,03
0,01
0,02
0,01
0,02
0,02
0,02
0,02
0,02
0,03

12,56

12,76
13,67

12,7
10,63
11,56

13,5
13,76

10,5

9,99
15,63
11,29
13,63
11,02
11,23
11,23
14,52
14,52
14,98

1,59
1,55
2,16
1,67
0,47
1,49
1,86
0,76
0,74

0,4

1,4
0,59
1,89
1,23
1,68
1,85

1,8
1,01
1,97

0,11
0,13
0,18
0,16
0,32
0,16
0,28
0,34
0,13
0,23
0,35
0,34
0,19
0,22
0,25
0,23
0,12
0,28
0,26

0,11
0,13
0,18
0,16
0,32
0,16
0,28
0,34
0,13
0,23
0,35
0,34
0,19
2,56
1,64
2,32
2,68
2,26
1,98

2,15

2,2
1,94

2,2
2,86
3,26
0,74
1,93
2,67
2,42
2,32
2,77
2,09
1,88
1,85
1,87
2,06
2,77
1,64

72,17
71,85
72,62
70,92
75,54
74,19

76,2

71,4

74,5
78,23
70,71
75,26
72,72
72,14
72,51
72,14
69,76
68,42
68,21

9,56
9,63
7,56

10,59
7,97
7,56

6,4
9,87
9,67
6,73
7,43

7,5
8,14
9,09
9,06
9,01
7,61
9,06
9,01

0,27
0,31
0,31
0,29

0,4
0,29
0,12
0,44

0,3
0,38
0,35

0,4
0,26
0,45
0,32
0,32

0,3

0,3
0,31

0,19
0,15
0,18
0,13
0,12
0,14
0,14
0,19
0,14
0,14
0,15
0,19
0,14
0,11
0,11
0,09
0,11

0,1
0,11

O O O O O O O O O O 0o o o o o o o o o

0,04
0,03
0,04
0,05
0,07
0,06
0,07
0,06
0,07
0,06
0,07
0,06
0,06
0,09
0,06
0,07
0,05
0,06
0,06

Table 3.1.5 Fatty acid profile of cv. Peranzana olive oil samples (2019-2020)

EOS81
EO82

EO83
EO84
EO85
EO86
EO87
EO88
EO89
EO90

0,02
0,01

0,01
0,01
0,02
0,02
0,01
0,02
0,02
0,02

14,02

14,01
14,01
14,01
14,02
14,02
14,06
14,12
14,23
14,21

1,27
1,07
1,32
1,89
1,46
1,09
1,31
1,65
1,78
1,12

0,2
0,22
0,18
0,18
0,12
0,22
0,25
0,28
0,19
0,25

2,34

2,1
2,46
2,23
2,68
2,56
1,64
2,26
2,23
2,56

1,98

2,6
2,42
2,34
2,09

2,2
1,87
1,97

2,2
1,87

69,53
69,28
69,96
67,64
69,17
69,25
70,24
69,06
68,57
70,76

9,1
9,13
7,99

10,06
9,04
9,08
9,07
9,04
9,02
7,29

0,19
0,22
0,26
0,25
0,18
0,29
0,21
0,11
0,32
0,32

0,11

0,1
0,13
0,12
0,12
0,11
0,09

0,1
0,09

0,1

o O O O o o o o o o

0,06
0,06
0,04
0,03
0,03
0,03
0,06
0,06
0,05
0,04
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EO91

EO92

EO93

EO9%4

EO95

EO96

EOQ97

EO98

EO99

EO100
LO101
L0102
LO103
LO104
LO105
LO106
LO107
LO108
LO109
L0110
LO111
LO112
L0113
L0114
LO115
LO116
L0117
LO118
LO119
LO120

0,02
0,01
0,03
0,03
0,02
0,01
0,01
0,01
0,02
0,02
0,03
0,03
0,02
0,01
0,01
0,01
0,03
0,02
0,02
0,02
0,02
0,02
0,01
0,01
0,01
0,03
0,02
0,02
0,02
0,02

14,12
14,12
14,12
14,11
14,06
14,23
14,52
14,12
14,11
14,16
15,12
14,21
14,54
14,78
14,98
14,01
14,52
13,98
14,01
14,52
15,01
14,98
14,01
14,21
15,02
14,23
14,02
14,02
14,02
14,06

1,52
1,65
1,54
1,23
1,32
1,62
1,98
1,56
1,52
1,32
1,42
1,42
1,63
1,65
1,99
1,56
1,55
1,95
1,55
1,32
1,62
1,98
1,56
1,52
1,32
1,42
1,12
1,54
1,96
1,52

0,29
0,28
0,22
0,25
0,29
0,22

0,2

0,2
0,23
0,21
0,22
0,26
0,28
0,22
0,25
0,29
0,22

0,2

0,2
0,23
0,21
0,22
0,26
0,28
0,22
0,25
0,29
0,22

0,2
0,22

1,64

2,3
2,26
1,99
2,43
2,32
2,11
1,99
2,43
2,32
2,11

2,3
2,26
1,99
2,43
2,32
2,11
20,1

0,2
2,32

2,2
2,32

2,3
2,26
1,99
2,43
2,32
2,11

2,1

1,97
1,85

2,2
1,87
1,97
2,21
2,09
2,27
2,31
2,08
2,12
2,77
2,77
2,24
1,64
2,27
1,98

2,6
2,42
2,34
2,09
2,24
2,42
2,34
2,12
2,77
2,77
2,24
1,64
2,24

70,99
69,96
68,64
69,56
69,19
68,65
68,13
69,12
68,64
69,03
68,12
70,43
67,79
68,16

68,4
68,73
68,77
68,84
51,74
70,72
68,04

67,7
68,74
68,49
68,22
68,48
68,64
68,93
69,18
68,98

7,61
8,14
9,09
9,06
9,08
9,01
9,04
9,06
9,05
9,09
9,09
9,07
9,07
9,06
9,07
9,01
8,99
8,54
8,14
9,09
9,06
9,08
9,01
9,04
9,04
9,04
9,09
9,09
9,06
9,04

0,32
0,32
0,32
0,32
0,3
0,3
0,3
0,3
0,32
0,31
0,3
0,32
0,32
0,3
0,3
0,32
0,31
0,32
0,32
0,3
0,3
0,3
0,3
0,32
0,32
0,3
0,3
0,32
0,31
0,32

0,1
0,09
0,09
0,1
0,1
0,11
0,1
0,09
0,09
0,1
0,1
0,1
0,11
0,11
0,1
0,09
0,1
0,11
0,11
0,09
0,09
0,09
0,1
0,1
0,1
0,09
0,09
0,1
0,1
0,1

O O O O O O O O O O O O O O 0O 0o o o o o o o o o o o o o o o

0,07
0,06
0,07
0,03
0,04
0,04
0,06
0,06
0,05
0,04
0,04
0,04
0,04
0,03
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Table 3.2.1 Fatty acid profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2020-2021)

Samp.
code

KE1
KE2

KE3
KE4
KE5
KE6
KE7
KES8
KE9
KE10
KE11l
KL1
KL2
KL3
KL4
KL5
KL6
KL7
KL8
KL9
KL10

KL8
KL9
KL10

C14:0

0,01
0,01

0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01
0,01

0,01

C16:0

13,47
12,75
13,20
12,98
13,55
13,15
13,17
12,90
12,74
12,29
13,15
11,66
12,08
11,36
11,93
11,91
11,53
12,31
13,07
12,03
11,56
11,16

12,41

11,82

C16:1

1,27
1,03
0,95
1,00
1,02
0,97
1,15
1,13
0,99
0,86
1,16
0,88
0,90
0,86
0,90
0,91
0,95
1,06
1,25
1,18
0,98
0,91
1,09

0,94

C17:0

0,05
0,03
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,05
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,04
0,05
0,04
0,05
0,03

0,03

cv. Koroneiki

C17:1

0,09
0,06
0,06
0,06
0,06
0,08
0,07
0,08
0,06
0,07
0,06
0,06
0,07
0,07
0,05
0,06
0,07
0,07
0,09
0,07
0,07
0,08
0,05

0,06

C18:0

2,15
2,36
2,55
2,54
2,45
2,34
2,38
2,24
2,64
2,61
2,40
2,71
2,69
2,63
2,75
2,74
2,39
2,34
2,09
2,23
2,63
2,83
2,57

2,5

C18:1

74,99
77,44
76,61
77,08
76,60
76,58
75,60
76,20
76,48
76,40
75,60
76,95
76,91
77,44
77,05
77,06
78,59
77,08
74,29
77,32
77,30
76,24

74,14

77,07

C18:2

6,32
4,73
4,89
4,61
4,62
5,19
5,95
5,67
5,28
6,08
5,94
6,00
5,57
6,05
5,65
5,64
4,79
5,40
7,60
5,59
5,61
6,96
8,11

5,65

C20:0

0,81
0,74
0,78
0,78
0,77
0,74
0,71
0,77
0,79
0,71
0,71
0,74
0,77
0,72
0,72
0,73
0,73
0,77
0,80
0,78
0,89

0,5
0,45

0,51

C20:1

0,42
0,41
0,44
0,44
0,43
0,42
0,44
0,45
0,48
0,45
0,43
0,48
0,43
0,41
0,43
0,43
0,41
0,40
0,34
0,35
0,42
0,33
0,28

0,36

C22:0

0,30
0,26
0,28
0,29
0,28
0,31
0,30
0,31
0,29
0,29
0,30
0,29
0,30
0,28
0,28
0,27
0,29
0,30
0,25
0,26
0,29
0,18
0,14

0,17

C24:0

0,11
0,14
0,14
0,15
0,14
0,15
0,16
0,17
0,15
0,15
0,17
0,15
0,17
0,13
0,14
0,13
0,16
0,14
0,11
0,12
0,16
0,05
0,03

0,07

Table 3.2.2 Fatty acid profile of cv. Lianolia Kerkyras olive oil samples (2020-2021)

Samp.
code

LE1
LE2

LE3
LE4

C14:0

0,01
0,01

0,01
0,01

C16:0

13,47
12,75
13,20

12,98

C16:1

1,27
1,03
0,95
1,00

C17:0

0,05
0,03
0,04
0,04

C17:1

0,09
0,06
0,06
0,06

C18:0

2,15
2,36
2,55

2,54

cv. Lianolia Kekryras

C18:1

74,99
77,44
76,61
77,08

C18:2

6,32
4,73
4,89

4,61

C20:0

0,81
0,74
0,78

0,78

C20:1

0,42
0,41
0,44
0,44

C22:0

0,30
0,26
0,28

0,29

C24:0

0,11
0,14
0,14
0,15
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LE5 0,01 1355 1,02 004 006 245 7660 462 077 043 028 0,14
LE6 0,01 13,15 097 0,04 0,08 234 7658 519 0,74 042 031 0,115
LE7 0,01 13,17 1,15 0,04 0,07 238 7560 595 0,71 044 030 0,16
LE8 0,01 1290 1,13 0,04 0,08 224 7620 567 077 045 031 017
LES 0,01 1274 099 0,05 006 264 7648 528 0,79 048 029 0,115
LEI0 0,01 1229 086 0,04 007 261 7640 608 071 045 029 0,115
LE11 0,01 13,15 1,16 0,04 0,06 240 7560 594 0,71 043 030 0,17
LL1 0,01 1166 088 0,04 006 271 7695 600 074 048 029 0,115
LL2 0,01 1208 090 0,04 007 269 7691 557 077 043 030 017
LL3 0,01 1136 086 0,04 007 263 7744 605 072 041 028 013
LL4 0,01 1193 09 0,04 005 275 77,05 565 072 043 028 0,14
LL5 0,01 1191 091 0,04 006 274 77,06 564 073 043 027 013
LL6 0,01 11,53 095 0,04 0,07 239 7859 479 0,73 041 029 0,16
LL7 0,01 12,31 1,06 0,04 007 234 77,08 540 0,77 040 030 0,14
LL8 0,01 13,07 125 0,04 009 209 7429 760 080 034 025 0,11
LL9 0,01 1203 1,18 0,05 0,07 223 7732 559 0,78 035 026 0,12
LL10 0,01 11,56 098 0,04 0,07 263 77,30 561 089 042 029 0,16
LL11 0,01 11,16 091 0,05 0,08 2,83 76,24 6,96 05 033 018 0,05
Table 3.2.3 Fatty acid profile of cv. Coratina olive oil samples (2020-2021)
cv. Coratina
CS::;;P' C14:0 C16:0 Cl6:1 C17:0 C17:1 C18:0 Ci18:1 C18:2 C20:0 C20:1 C22:0 C24:0
1 001 11,86 0,74 0,05 0,06 245 7556 7,64 0,71 040 0,34 0,11
2 001 1286 097 008 0,14 242 7148 1028 077 044 0,36 0,13
3 002 1025 1,06 007 006 232 6637 934 069 041 039 0,10
4 001 1150 056 006 014 196 6592 680 082 039 035 0,11
5 001 11,69 206 010 009 3,00 7044 7,34 076 042 029 0,16
6 001 1285 1,85 009 0,12 269 7699 1359 070 0,32 0,26 0,09
7 002 1567 123 011 020 210 6809 1094 070 046 0,38 0,10
8 001 1287 087 019 006 2,76 7497 6,68 079 047 024 0,15
9 001 1125 0,70 006 0,15 191 76,11 837 074 038 026 0,12
10 001 16,87 1,69 005 020 1,83 6420 1294 072 040 0,38 0,16
11 001 1585 1,88 004 007 246 6353 1460 064 040 023 0,17
12 002 1643 211 009 021 1,85 6436 1339 072 035 0,28 0,11
13 0,02 1237 099 005 0,08 278 7228 972 0,78 042 0,33 0,09
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14 001 1524 165 0,10 0,19 267 6384 899 079 0,38 022 0,17
15 002 1644 143 0,15 009 295 63,17 1473 082 0,37 0,26 0,09
16 0,02 1230 0,79 0,09 005 147 7526 10,16 069 041 0,39 0,12
17 001 10,83 0,68 004 006 247 7670 7,60 072 040 0,36 0,09
18 0,01 1487 080 003 021 259 7625 866 076 036 029 0,14
19 0,02 1207 048 013 019 147 6822 837 080 042 0,36 0,18
20 001 1059 164 0,19 0,13 310 69,16 10,98 0,71 0,40 0,38 0,09
21 001 11,74 152 007 008 290 6726 1126 074 0,36 021 0,16
22 002 1526 091 010 009 219 7379 964 080 0,39 0,34 0,10
Table 3.2.4 Fatty acid profile of cv. Favoloza olive oil samples (2020-2021)
cv. Favoloza
csggép- C14:0 C16:0 Cl6:1 C17:0 C17:1 C18:0 Ci18:1 C18:2 C20:0 C20:1 C22:0 C24:0
1 001 107 073 008 011 243 7613 790 074 044 036 0,15
2 o:oz 10,68 1,43 006 0,08 1,69 7155 10,60 081 0,38 0,32 0,18
3 001 11,76 080 0,10 019 1,37 67,41 830 073 041 028 0,15
4 001 1038 230 0116 0,13 208 7358 967 068 043 025 0,09
5 001 1530 1,67 009 005 25 6829 1248 071 0,37 0,29 0,16
6 002 1647 1,20 0,19 009 1,72 6937 1025 0,75 038 0,37 0,10
7 002 1331 140 012 021 294 7253 815 069 044 025 0,14
8 001 1367 090 008 026 19 7084 1486 075 040 0,30 0,17
9 0,01 10,00 0,84 009 0,13 337 7946 4,64 073 045 027 0,14
10 0,02 1509 1,558 0,10 0,18 2,74 6529 13,69 070 044 0,25 0,15
11 001 1058 0,67 006 008 251 7635 828 068 044 0,37 0,16
12 0,02 1225 1,08 009 015 268 7260 966 069 045 0,30 0,16
13 002 1557 166 0,12 0,22 234 6567 1302 0,73 046 0,26 0,15
14 001 1153 0,73 008 0,12 237 7556 8718 072 044 0,37 0,16
15 0,02 1467 144 011 020 259 6606 1364 073 047 0,28 0,16
16 0,01 1266 108 012 019 247 7462 7,11 071 046 031 0,17
17 001 11,60 081 009 014 244 7550 7,87 070 045 0,35 0,15
18 001 1029 059 007 011 251 7785 693 073 045 037 0,15
19 0,01 1126 072 007 010 251 7536 848 0,73 045 0,35 0,16
20 0,01 14,99 158 009 0,17 242 69,09 1023 0,70 0,38 028 0,11
21 001 1095 071 006 007 297 7653 701 075 039 0,29 0,11
22 0,01 1166 078 008 0112 241 7529 812 0,76 044 0,36 0,15

Table 3.2.5 Fatty acid profile of cv. Peranzana olive oil samples (2020-2021)
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cv. Peranzana
CS:;‘;P' C140 Cl6:0 Cl61 CI70 C17:1 C180 Ci81  CI82 €200 €201 €220 (C24:0
1 001 10,86 0,62 0,07 0,09 248 76,32 7,78 0,71 0,37 0,37 0,08
2 001 1087 060 0,07 010 230 76,57 7,61 0,72 0,37 0,38 0,08
3 001 11,04 0,70 008 0,12 250 76,75 7,36 0,70 047 0,36 0,16
4 002 10,84 1,04 009 0,18 361 77,22 5,62 0,63 046 0,22 0,13
5 001 1152 065 0,05 008 244 7598 7,59 0,72 0,39 0,34 0,11
6 001 1152 068 006 0,09 242 7592 761 076 0,38 0,35 0,12
7 001 11,92 1,01 009 016 282 7420 833 067 047 0730 0,16
8 001 12,75 099 0,10 0,15 258 71,84 10,18 0,73 047 0732 0,17
9 002 1199 093 0,09 016 254 74,57 8,14 0,72 045 0,33 0,15
10 0,01 1270 1,11 012 0,22 241 7477 688 067 046 032 0,16
11 0,01 1570 167 011 020 234 6841 1025 0,67 0,39 0,29 0,09
12 001 11,35 093 0,10 0,16 2,85 75,39 7,70 0,74 0,44 0,30 0,14
13 0,01 1396 145 009 0,16 258 6970 1049 069 0,38 0,30 0,07
14 0,01 10,00 029 0,05 0,04 249 7859 656 0,75 040 0,37 0,11
15 0,01 1289 1,10 009 0,16 243 7436 7,14 068 042 0,31 0,12
16 0,01 11,89 093 007 012 278 7397 856 072 040 0,30 0,10
17 0,01 1088 0,57 005 0,07 245 7636 786 074 0,38 035 0,11
18 0,01 10,00 064 005 0,04 249 78,59 6,56 0,75 040 0,37 0,11
19 0,01 993 0,32 0,04 0,05 2,50 78,45 6,92 0,73 0,39 0,37 0,11
20 0,02 1341 1,16 0,07 0112 257 7318 790 063 040 0,28 0,11
21 001 10,92 050 0,05 0,07 239 7666 753 075 040 0,36 0,12
22 0,01 13,10 0,89 0,06 0,09 242 7274 9,16 0,76 0,40 0,33 0,12
Harvest year 2021-2022
Table 3.3.1 Fatty acid profile of cv. Koroneiki olive oil samples (2021-2022)
cv. Koroneiki

C16:0 Cl6:1 C17:0 C17:1 C18:0 C18:1 C18:2 C20:0 C20:1 C22:0 C24:0

Ws 78788

.. - 1) 7K

BE§es 780588

BERac 780588

BERa1 780088

BEB30 780088

R0 70083
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Table 3.3.2 Fatty acid profile of cv. Lianolia Kerkyras olive oil samples (2021-2022)

cv. Lianolia kekryras
Sam

C14 Cl6 C17 C17 CI18 C20 C22 C24
p. _ C16:0 | _ ) ) C181 CI82 C20:0 ) )
P © 1 0 a0 1 0 0
£3 001 1471 142 004 007 199 7065 973 070 038 025 0,06

LE4 0,01 139 1,23 0,03 0,07 213 72,86 8,14 0,79 040 0,27 0,07
LE7 0,01 14,82 1,33 0,03 0,07 201 6992 10,37 0,77 0,33 0,26 0,05
LE8 0,01 1546 1,78 0,03 0,07 214 67,70 11,35 0,77 0,37 0,23 0,06
LEl0 0,01 1437 1,45 0,03 0,07 206 72,04 8,62 0,76 0,38 0,24 0,05
LE1l 0,01 14,88 154 0,04 0,07 222 73,32 6,36 0,82 041 0,26 0,05
LE12 0,01 1425 1,24 0,04 0,08 227 71,68 8,74 0,88 043 0,28 0,07
LE13 0,01 1443 162 0,04 0,07 215 72,53 7,42 091 0,33 026 0,10
LE9 0,01 1519 150 0,04 0,08 19 6958 10,11 0,81 0,36 0,27 0,09

3. CONCLUSIONS

The chemical analysis of the five selected mono-cultivar olive oils were performed
successfully according to the timetable of the Work package for 3 consecutive years.

The resulting variables will be explored by exploratory data analysis (EDA) to profile their
typical characteristics and discover useful discriminative patterns. Emphasis will be given on
the potential of their discrimination for authenticity purpose in terms of their botanical origin.




